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Prolog

Die Bildergalerie des Deckblattes symbolisiert unsere
ganze Aufgabenbreite zum Schutz des Verbrauchers
vor gesundheitlichen Schaden, Tauschung und
Irreflhrung sowie dem Tiergesundheitsschutz und
der Aufklarung von Todesursachen:

— Eine Nahragarplatte mit Listerien: Listeria monocy-
togenes, ein fakultativer Krankheitserreger, kommt
immer wieder in Lebensmitteln vor und fihrt im
Extremfall auch zu Todesfallen. Die Aufklarung von
lebensmittelbedingten Erkrankungen und der epi-
demiologischen Kette gelingt immer haufiger, je
schneller die Erkrankung den zustandigen Behorden
bekannt wird, je besser die gegenseitige Information
ist und je rascher die richtigen Proben beim CVUA
Stuttgart sind (siehe ab Seite 14).

— Ein Elefantenauge: Vilja, die alteste Elefantendame
aus dem zoologischen Garten ,Wilhelma“ starb
an einem Samstag und die Todesursache sollte
durch unser Pathologie-Team festgestellt werden.
Erfreulicherweise keine Vergiftung, keine unerkann-
te Krankheit, die vielleicht flir die anderen Elefanten
Auswirkungen gehabt hatte, nein, Vilja starb an
Alterschwache mit tber 60 Jahren.

—Das Auge des IRMS: die Isotopenverhaltnis-Massen-
spektrometrie ist eine neue Untersuchungsmethode,
mit der Uberprift wird, ob die Angaben zur Herkunft
und Echtheit stimmen. Zunehmend ist es fir den
Verbraucher von Bedeutung, wo ein Lebensmittel
erzeugt wird. Auch werden Lebensmittel europa-
weit registriert, wenn sie bestimmte hervorheben-
de Merkmale haben, die mit einer Region verbun-
den sind. Unser Bild ist ein Blick in das gliihende
Reaktionsrohr, in dem die Messgase erzeugt werden.

LIMS

Ministerialdirektor Dr. Rittmann gab den Startschuss
fir das Laborinformations- und Managementsystem
(LIMS) und betonte:

+ES reicht nicht nur, gute Arbeit zu machen, nein, wir
mussen darlber auch informieren kénnen. Oder an-
ders ausgedruickt: es reicht nicht, viele Daten zu pro-
duzieren, wir missen sie auswerten und veroffent-
lichen kénnen.“ Allein im CVUA Stuttgart fallen bei
ca. 80.000 untersuchten Proben jahrlich rund zwei
Millionen Datensatze an. Mit der neuen Datenbank
sind wir fir die Herausforderungen von morgen gut
gerustet und kénnen die Untersuchungsergebnisse
transparent darstellen. Ein sehr groRBer Gewinn
fir die Zusammenarbeit mit den Kolleginnen und
Kollegen der anderen Amter ist es, dass samtliche
Untersuchungsergebnisse erfasst werden und die
Information durch lesenden Zugriff gegenseitig ge-
geben ist.

Ministerialdirektor Dr. Albrecht Rittmann und Maria Roth ge-
ben den Startschuss fiir das LIMS

Stellenstreichungen und kein Ende

Nach einem harten fiinfjdhrigen Einsparprogamm
hatte 2011 das erste Jahr sein sollen, in dem wie-
der einige Planstellen mit tlchtigen Mitarbeitern, die
sich seit Jahren auf befristeten Stellen hervorra-
gend bewahrt haben, hatten besetzt werden sollen.
Im Dezember 2010 entschied die Landesregierung,
dass die technische Verwaltung erneut bluten muss
und bereits zum 01.04.2011 war die erste Tranche
fur die Untersuchungséamter mit 4,5 Planstellen fal-
lig. Ohne Aufgabenabbau lasst sich das bisherige
Niveau der Aufgabenerledigung in der Gite und
Breite nicht aufrechterhalten.

Das breite wissenschaftliche Engagement des ge-
samten Hauses lasst sich messen:

37 Veroffentlichungen in nationalen und internatio-
nalen Fachzeitschriften

48 aktuelle Internetbeitrage

57 Vortrage im In- und Ausland

26 Mitarbeiter in 57 Arbeitsgruppen und
Kommissionen

18 neu eingefiihrte Untersuchungsmethoden mit
59 neuen Parametern

1 Dissertation

Maria Roth
Ltd. Chemiedirektorin

B. V. fluer

Dr. Volker Renz
Veterinardirektor
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Zusammenarbeit in der ALUA (Arbeitsgemeinschaft der Leiter und Leiterinnen
der Untersuchungsamter)

Vor 10 Jahren wurden die Untersuchungsamter in g
Baden-Wirttemberg grundlegend umstrukturiert. Wir machen 4
Dies nahm die ALUA zum Anlass, Bilanz zu ziehen. ' Verhraucher stark!
Die Bilanz legt das Schwergewicht auf Ereignisse, bei
denen Untersuchungsergebnisse zu Impulsen wur-
den. Impulse, die nicht nur in Deutschland, sondern
teilweise in der EU, ja sogar weltweit Anderungen be-
wirkten und dadurch die Lebensmittelsicherheit und
die Tiergesundheit verbesserthaben. In den Impulsen
zeigt sich der Mehrwert der Neuorganisation und die
Kreativitat der Mitarbeiter und Mitarbeiterinnen. Vor
Politik, Verwaltung und Wirtschaft stellten die Unter-
suchungsamter am 24.06.2010 in einem Festakt im

Neuen Schloss, Stuttgart, eindrucksvoll dar, wie sie Maria Roth, Prof. Dr. Manfred Edelhduser und Minister Ru-
das Motto: dolf Kéberle

Dynamik der Untersuchungsamter

Mit den Erfahrungen von gestern bereits heute den
Anforderungen von morgen begegnen

umsetzen.

Die ALUA vor dem Neuen Schloss in Stuttgart (von links
nach rechts: Dr. Gerhard Marx, Helmut Koch, Dr. Susanne
Hartmann, Dr. Volker Renz, Maria Roth, Dr. Thomas Mil-
ler, Dr. Heinrich Stoppler, Dr. Wilmar Hértig, Dr. Heike Goll,
Festredner im Weillen Saal des Neuen Schlosses Dr. Roland Renner
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Festakt am 24.06.2010 im Neuen Schloss, Stuttgart

Dynamik der Untersuchungsamter — mit den
Erfahrungen von gestern bereits heute den
Anforderungen von morgen begegnen

Minister Rudolf Kéberle, MdL, Ministerium fir Landlichen
Raum, Erndhrung und Verbraucherschutz Baden-
Wirttemberg, MLR

Anforderungen an die Untersuchungsamter in den
Landern aus Sicht des Risikomanagements

Dr. Helmut Tschiersky-Schéneburg,Prasident, Bundesamt
fur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit, BVL

Aktuelle und zukinftige Herausforderungen an
leistungsfahige Untersuchungsamter in den
Bundeslandern

Heidemarie Helmsmdiller, Niedersachsisches Ministerium
fur Ernahrung, Landwirtschaft, Verbraucherschutz und
Landentwicklung Hannover, Landerarbeitsgemeinschaft
Verbraucherschutz, LAV

Anforderungen an die Untersuchungsamter in den
Landern aus Sicht der Risikobewertung

Prof. Dr. Dr. Andreas Hensel, Prasident, Bundesinstitut fir
Risikobewertung, BfR

Aktuelle und zukinftige Herausforderungen
an die Tiergesundheitsdiagnostik in den
Untersuchungsamtern

Prof. Dr. Timm Harder, Friedrich-Lo6ffler-Institut, FLI

Vollzug der Lebensmittelgesetzgebung:
Herausforderungen aus Schweizer Sicht

. Dr. Roland Charriére, Stellv. Direktor, Bundesamt fir
| Gesundheit, BAG — Schweiz

Die ALUA als strategische Allianz
Maria Roth, ALUA-Vorsitzende,
Chemisches und Veterinaruntersuchungsamt Stuttgart

Produziert und gehandelt wird global, gegessen und
gemessen wird lokal

Dr. Susanne Hartmann,

Chemisches und Veterinaruntersuchungsamt Karlsruhe

Von der Tierseuchenbekampfung zur
Tiergesundheitsstrategie

Thomas Miller, Staatliches Tierarztliches Untersuchungs-
amt Aulendorf — Diagnostikzentrum

Interdisziplindre Teams —

ein Motor fir die Zukunft

Hans-Ulrich Waiblinger,

Chemisches und Veterinaruntersuchungsamt Freiburg

Von der Einzelanalyse

zum Multi-Target-Screening

Ulrike Kocher,

Chemisches und Veterinaruntersuchungsamt Sigmaringen

Vom Untersuchungslabor tber das internationale
Expertenteam bis zum globalen Referenzlabor
Dr. Rainer Malisch,

Chemisches und Veterinaruntersuchungsamt Freiburg

Von Excel zu SQL-Servern: das Internet bietet neue
Moglichkeiten der Zusammenarbeit

Ellen Scherbaum,

Chemisches und Veterinaruntersuchungsamt Stuttgart
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»Landeslaborleitertreffen“ in Fellbach

Unkonventionell und informell treffen sich seit einigen
Jahren die Fiihrungskréfte einiger grof3er staatlicher
Untersuchungseinrichtungen einmal im Jahr, um ihre
Erfahrungen auszutauschen. Die Themen reichen

. von Fulhrungsfragen und der Steuerung ei-

ner wissenschaftlichen Einrichtung (ber
Kennzahlen bis zum Umgang mit den schwin-
denden Ressourcen,

. von der Politikberatung bis zu den sich wandeln-
den Verbraucheranforderungen,

. von den Erschwernissen, die das neue
Umsatzsteuerrecht birgt bis hin zu den neuen
Anforderungen an die Akkreditierung.

2010 fand dieser landeribergreifende Erfahrungsaus-

tausch im CVUA Stuttgart statt.

Unsere Gaste bekamen dazu noch eine Prise

~wurttembergischen Kernlandes” mit: Beutelsbacher

Stiftskirche, Weinberge im Remstal und Besuch des

Daimler-Benz-Museums.

Besuch der Landtagsfraktion von
Biindnis 90 / Die Griinen

2010 sich

informierten
Abgeordnete der Landtagsfraktion von Biindnis 90 /
Die Grlinen Uber die Arbeit des CVUA Stuttgart. Die
sachkundige Vorbereitung der Besucher zeigte sich

Bereits im Februar

schon daran, dass wir im Vorfeld eine Liste von
Fragen erhielten, was sie alles interessieren wiirde.
Der Schwerpunkt des Besuches wurde dann auf die
Arbeit der Untersuchungsamter in Baden-Wirttem-
berg gelegt und speziell das Modell der Zentral- und
Schwerpunktbildung dargestellt (siehe Seite 11,
CVUA-Netzwerk). Direkten Einblick erhielt die Besu-
chergruppe in folgende Bereiche:

Im Zentrallabor Pestizide wurde die Kombination
einer durchdachten Probenplanung im Verbund
mit einer Analytik der Spitzenklasse dargestellt.
Beide Faktoren sind ein wesentlicher Grund fir
die von keinem anderen Bundesland Ubertroffene
hohe ,Trefferquote“ im Bereich Pestizide pflanz-
licher Lebensmittel. Baden-Wirttemberg kann
anhand dieser Befunde im Verbraucherschutz
vorangehen. Als konkretes Beispiel wurde das
Okomonitoringprogramm des Landes Baden-
Wirttemberg vorgestellt.

Im Zentrallabor Bedarfsgegenstinde erstaunte
die Besucher das weite Feld an Proben: alle Produkte,
die mit Lebensmitteln oder der Haut/Schleimhaut
nicht nur voriibergehend in Kontakt kommen, das
heilt vom Einwickelpapier Uber Wasserkocher zu
Schmuck und Fasnachtsmasken. Spezielle jahrli-
che Schulungen der Lebensmittelkontrolleure der
Stadt- und Landkreise stellen sicher, dass auch
auf diesem Gebiet die richtigen Proben erhoben
werden. Ein Wunsch an die Politik wurde natir-
lich auch geduflert: rechtliche Regelungen fir die
Problematik der Druckfarbenbestandteile. Immer
wieder wurde das CVUA Stuttgart flindig und wies
Druckfarbenbestandteile aus Verpackungen im
Lebensmittel nach.

Schnelligkeit ist Trumpf — das war das Thema im
Zentrallabor lebensmittelbedingte Erkrankungen.
Anhand der groflen Methodenvielfalt ist inzwischen
die Aufklarungsquote bei Ilebensmittelbedingten
Erkrankungen sehr hoch, dennoch kénnen wir nur
etwas finden, wenn wir die richtige Probe in den
Handen haben (siehe auch Grafik Seite 15)

Der Regierungsbezirk Stuttgart gehort zu den vieh-
dichtesten Bezirken. Damit sind die veterindrme-
dizinisch-diagnostischen Untersuchungen von
groRer Bedeutung. Der Strukturwandel in der Land-
wirtschaft — weg von kleinen Tierhaltern, hin zu
GrolRbetrieben — schlagt bis auf das Untersuchungs-
amt durch. Der umfangreichen Untersuchung eines
einzelnen Tieres kommt inzwischen eine wesent-
lich gréRere Bedeutung zu, da deren Ergebnisse
exemplarisch fiir eine groRe Zahl an Tieren stehen.
Seuchen friihzeitig erkennen, Krankheiten rechtzei-
tig aufdecken und damit Schaden von Mensch und
Tier abzuwenden ist das Ziel unserer Diagnostik.

Ein prall gefillter Vormittag. Das Fazit der
Besucher lautete: das CVUA ist die ,Task Force"
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fur Tiergesundheit und Lebensmitteliiberwachung.
Nur durch standig aktualisierte Analysenverfahren
und Aufrechterhaltung des Kontrolldrucks durch
Stichproben werden belastete Produkte und die
schwarzen Schafe der Branche gefunden.

Erfolgte Umsetzung der Jahresziele
2010

Die Zielvereinbarungen mit dem Ministerium fir
Landlichen Raum, Erndhrung und Verbraucherschutz
betrafen folgende Themen:

. Verstarkung der Transparenz bei der Lebens-
mitteluntersuchung durch Veréffentlichung von
Fachbeitragen im Internet: ist erfolgt

. Intensivierung der Offentlichkeitsarbeit im
Bereich der Tiergesundheit durch aktuelle
Internetbeitrage, Verodffentlichungen und Ver-
anstaltungen: ist erfolgt

. Aufbau eines Statistikteils
wurde begonnen

Um dem ministeriellen Oberziel der ,standigen

Optimierung der Wirksamkeit der Uberwachung®

nachzukommen, wurden hausintern weitere Ziele

vereinbart und umgesetzt:

. Bilaterale Gesprache mit den unteren Verwal-
tungsbehodrden und dem Regierungsprasidium
im Bereich Lebensmitteliiberwachung fiihren:
ist erfolgt

. Gemeinsamer Leistungskatalog der Diagnostik
aller vier Untersuchungsamter: ist vorhanden

. 10-Jahresfeier Neuorganisation durchfiihren: ist
erfolgt

. FUhrungsileitlinie erstellen: ist erfolgt

. Die Fortbildung der Mitarbeiterinnen und Mit-
arbeiter intern und extern inklusive Zusatz-
qualifikationen wie zum Beispiel Fachtierarzt: ist
erfolgt

. Kennzahlencockpit aufbauen: wurde begonnen

im Jahresbericht:

Dienstleister in Kompetenz

Im Jahr 2010 wurden von den Sachverstandigen im
Bereich Lebensmitteliberwachung 3.975 Gutachten
erstellt sowie 125 Stellungnahmen abgegeben.

Kundenreaktionen/Reklamationen

In der zweiten Jahreshalfte wurden systematisch
schriftiche Kundenreaktionen ausgewertet. Die
Nachfragen kamen ganz Gberwiegend von den unte-
ren Verwaltungsbehorden (24), einige wenige Fragen
erreichten uns von vorgesetzten Dienstbehdrden (3)
und von Firmen (3).

Im Bereich der Lebensmitteliberwachung wiinsch-
ten unsere Kunden haufig weitergehende Infor-
mationen zu Gutachten, welche in der Regel erteilt
wurden. In finf Fallen mussten allerdings gut-
achterliche AuRerungen revidiert werden. Bei ca.
18.000 LFGB-Proben entspricht dies einer Fehler-
quote von 0,03 %. Die meisten Anfragen betrafen
den Bereich Lebensmittel (13) gefolgt vom Bereich
Bedarfsgegenstande (10).

Die Erfassung der Kundenreaktionen wird fortgesetzt,
da flir weitergehende Aussagen der Datenbestand
noch zu gering ist.

Zentrale Beschaffung startet mit E-Vergabe

Die zentrale Beschaffungsstelle beim CVUA
Stuttgart hat im April 2010 die E-Vergabe eingefiihrt,
um von den enormen Vorteilen bei der Abwicklung
von Vergabeverfahren zu profitieren: Sowohl fir die
Vergabestelle selbst als auch fiir die Bieter geben
sich Kosten- und Zeitersparnis.

Mit der Vergabesoftware abc-connect des Staats-
anzeiger-Verlags Stuttgart, die von Praktikern ent-
wickelt wurde und deswegen sehr anwenderfreund-
lich ist, wurden 63 Vergabeverfahren durchgefihrt.
Bei den Bietern ist eine steigende Akzeptanz fest-
zustellen, in den Uberwiegenden Fallen wurden die
Vergabeunterlagen per Download angefordert.

Fir das Jahr 2011 ist ein Umstieg auf den
Al-Vergabemanager (ebenfalls vom Staatsanzeiger-
Verlag) vorgesehen, da diese ganzheitliche Vergabe-
management-Lésung mit zusatzlichen Funktionalita-
ten ausgestattet ist, durch welche die vollelektroni-
sche Angebotsabgabe fiir die Bieter in erheblichem
Mafe vereinfacht wird.

Ziel der zentralen Beschaffungsstelle ist es, alle Bie-
ter step-by-step zur vollelektronischen Angebotsab-
gabe zu bewegen.



10 CVUAQSTUTTGART

Managementbericht 2010

Bearbeitungszeit der Proben aus der amtlichen Lebensmitteliberwachung

Trotz erheblicher Anstrengungen liegen wir mit der
Probenerledigungszeit innerhalb von sechs Wochen
auch 2010 nur bei 78 %. Die Probenplanung gemein-
sam mit den unteren Verwaltungsbehdrden ist nach
wie vor sehr aufwandig und bindet Ressourcen, die
dannim operativen Geschéaft fehlen. AuRerdem flihrt
die aufwandige Planung von vielen Einzelproben
derzeit nicht zu ,besseren“ Proben; auch sind Se-
rien zur wirtschaftlichen Erledigung bestimmter Fra-

gestellungen zunehmend schwieriger zu erhalten.
Die Interessen der vier CVUAs einschlieRRlich der
Zentral- und Schwerpunktlaboratorien sowie der
44 unteren  Lebensmitteliberwachungsbehdrden
zur Deckung zu bringen, ist eine Sisyphusaufgabe.
Es ist zu hoffen, dass die Auswertung der derzei-
tigen Pilotphasen einem schlankeren System den
Weg 6ffnet, das bei allen Beteiligten den Aufwand
minimiert.

120
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Bearbeitungszeit der Proben in Wochen

CVUA-Untersuchungsnetz

Seit Ende der 90iger Jahre haben die
Untersuchungsamter in Abstimmung mit dem
Ministerium die Ruckstandsbereiche (Pestizide,
Dioxine, Mykotoxine, Tierarzneimittel) weitgehend
zentralisiert. Sonderbereiche wie Kosmetika und
Bedarfsgegenstande folgten. Inzwischen gibt es
ein weit verzweigtes Netz an Lebensmittel- und
Analytikschwerpunkten (siehe Grafik Seite 11). Bei
neuen Aufgaben wird zunachst Uberlegt, wer sie
Ubernehmen kann, bei vorhandenen Aufgaben wird
immer wieder geprift, ob eine Zentralisierung mog-
lich ist.

Der Weg ist aus heutiger Sicht richtig gewesen: Den
Spagat zwischen der Fachkenntnis fur die globa-
le Herstellung der Lebensmittel auf der einen und
der sich alle finf Jahre fundamental andernden
Analytik auf der anderen Seite kann nur ein gro-
Reres Team leisten. Nur so gelang es den CVUAs
bislang, mit gleichbleibenden Ressourcen die be-
kannte Qualitdt der Untersuchungen zu erhalten
und zusatzlich Impulse im Verbraucherschutz zu
setzen. Die geschaffenen Strukturen erwiesen sich
im Ruckstandbereich international als so leistungs-
fahig, dass 2006 drei Laboratorien als europaische
Referenzlaboratorien ausgewahlt wurden.

Deutlich schwieriger ist die Probenplanung gewor-
den: unter Berlcksichtigung produkt- und herstel-
lerbezogener Risiken wird von den CVUAs jahrlich
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Das CVUA-Netzwerk, dargestellt am Beispiel der Schwerpunkts- und Zentralaufgabenbildung der CVUAs Stuttgart, Karlsru-
he, Freiburg und Sigmaringen bei Untersuchungen in Lebensmitteln, Kosmetika und Bedarfsgegenstéanden

ein aktualisierter Rahmenplan fiir 80 % der nach der
Allgemeinen Verwaltungsvorschrift Uber Grundsatze
zur Durchfiihrung der amtlichen Uberwachung der
Einhaltung lebensmittelrechtlicher, weinrechtlicher
und tabakrechtlicher Vorschriften (AVV-RUb) zu ent-
nehmenden Proben (5,5 Proben/1.000 Einwohner)
erstellt. Weitere Details der Probenplanung wer-
den dann mit den 44 Stadt- und Landkreisen in
Koordinierungsgesprachen  abgestimmt.  Durch
Aufteilung der Probenanforderung in zehn Anforde-
rungstermine pro Jahr kdnnen aktuelle Informationen
und Erkenntnisse noch unterjahrig berucksichtigt
werden. Die Lebensmittelkontrolleure bei den unte-
ren Lebensmitteliberwachungsbehdrden ziehen die

angeforderten Proben, kénnen jedoch auch weitere
Proben entnehmen, die aus ihrer Sicht aus aktuel-
lem Anlass anstehen. Die Anlieferung erfolgt im je-
weiligen CVUA des Regierungsbezirks, ein taglicher
Kurier sorgt fir den Austausch der Proben zu den
Zentral- und Schwerpunktlaboratorien an den ver-
schiedenen Standorten.

Um die richtigen Parameter im richtigen Produkt unter-
suchen zu kdnnen, bedarf es eines breit gefacherten
Wissens: in welchem Land wird eine Ware hergestellt,
wann wird geerntet, welche Kontaminationsgefahren
sind dort vorhanden, was kann auf dem Transport
passieren, welche Veredelungsschritte finden
statt, was fir Verfalschungsmdglichkeiten gibt es,
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welche Gefahren bergen neue Technologien, wel-
che die alten, wo kénnten die neuen analytischen
Maoglichkeiten eingesetzt werden, um mdglicherwei-
se schon lange vorhandene Gefahren aufzudecken
etc.? Fragen Uber Fragen, die sich die unabhéngigen
Sachverstandigen der Untersuchungsamter standig
stellen und die abgestimmt zwischen den Kollegen
und den Behdrden im Probenplan beriicksichtigt wer-
den missen. Je besser der Informationsstand aller
ist, desto groRer ist die Chance, dass am richtige Ort
tatsachlich die richtige Probe entnommen wird.

Im Bereich der veterindrmedizinischen Diagnostik
wurden ebenfalls schon einige Analytikaufgaben zen-
tralisiert. Es besteht die Moglichkeit, den Kurierdienst
auf die Diagnostikstandorte auszuweiten.

Untersuchungen im Rahmen der
Lebensmitteliiberwachung

Im Rahmen der Lebensmitteliberwachung wurden
insgesamt chemisch, physikalisch und mikrobiolo-
gisch untersucht:

15.179 Lebensmittel
(Beanstandungsquote 14 % = 2.120 Proben)

1.799 Bedarfsgegenstande
(Beanstandungsquote 34 % = 618 Proben)

Geeignet die Gesundheit zu schadigen waren ins-
gesamt 52 Proben (tabellarische Aufstellung siehe
Seite 20).

Wissenschaftliche Bundesprojekte im
Bereich Bedarfsgegenstande

Verpackungsmaterialien fiir Lebensmittel mus-
sen nach guter Herstellungspraxis so hergestellt
werden, dass sie keine Bestandteile auf Lebens-
mittel in Mengen abgeben, die geeignet sind, die
menschliche Gesundheit zu gefahrden oder eine
unvertretbare Veranderung der Zusammenset-
zung der Lebensmittel herbeizufiihren. Bei den iber
6.000 Substanzen, die zur Bedruckung von Lebens-
mittelverpackungen eingesetzt werden, bestehen je-
doch grofte Wissensliicken hinsichtlich der Art und
Menge der auf Lebensmittel ibergehenden Stoffe.
Das Bundesministerium flir Verbraucherschutz,
Ernahrung und Landwirtschaft (BMELV) schrieb da-
her das Projekt ,Ausmal} der Migration von Druck-
farbenbestandteilen aus Verpackungsmaterialien
in Lebensmittel* (Laufzeit November 2009 bis

Mai 2011) aus. Dieses wird vom CVUA Stuttgart in
Arbeitsgemeinschaft mit der Landesuntersuchungs-
anstalt Sachsen, der Technischen Universitat Dres-
den und dem Kantonalen Labor Zirich bearbeitet.
Auch Lebensmittelverpackungen aus recyceltem
Papier missen der guten Herstellungspraxis ge-
nigen. Der Einsatz von Altpapier fir Lebensmittel-
verpackungen ist umstritten, da in der Vergangenheit
wiederholt Substanzen gefunden wurden, die aus
Recyclingmaterial ins Lebensmittel gelangten. Die
wissenschaftlichen Grundlagen zu potentiellen Kon-
taminanten sollen durch das vom BMELV ausge-
schriebene Projekt ,Ausmafl der Migration uner-
wilinschter Stoffe aus Verpackungsmaterialien aus
Altpapier in Lebensmittel“ (Laufzeit Marz 2010 bis
Marz 2012) gelegt werden, das ebenfalls von der be-
reits genannten Kooperation bearbeitet wird.

Ubergang von Druckfarbenbestandteilen
auf Lebensmittel — rechtliche Regelung in
Sicht

Sieben von 90 Proben (8 %) mussten wegen des
Ubergangs von Photoinitiatoren (Benzophenon,
1-Hydroxycyclohexylphenylketon und/oder Methyl-
o-benzoyl-benzoat) von der Verpackung auf das Le-
bensmittel beanstandet werden. Hierbei handelte es
sich um Kekse, Couscous, Heillgetrankepulver und
Linsenfladen, die Uberwiegend aus auslandischen
und Geschaften mit Spezialitdtenabteilungen stamm-
ten. Trauriger Spitzenreiter war ein Zimtpulver eines
HeilRgetranks mit 50 mg/kg Benzophenon, welches
somit 83-fach Uber dem zuldssigen Hochstwert von
0,6 mg/kg lag. Zwischenverpackungen aus Kunst-
stoff stellten keine ausreichenden Barrieren dar.

Bei drei Proben konnte zum Untersuchungszeitpunkt
noch keine Uberschreitung des Grenzwertes bzw. der
tolerierbaren Menge im Lebensmittel festgestellt wer-
den. Da die Haltbarkeit dieser Lebensmittel allerdings
noch bis zu einem Jahr betrug und der Ubergang von
Photoinitiatoren in das Lebensmittel unter anderem
von der Kontaktdauer mit der Verpackung abhangt,
wurden die Hersteller dazu aufgefordert, nachzuwei-
sen, dass bis zum Ende des Mindesthaltbarkeitsda-
tums kein unzulassiger Ubergang stattfindet.

Bei einer Fahrradtrinkflasche und fiinf ,Partybechern®
aus Kunststoff konnte ein unerlaubter Ubergang
(>10 pg/kg) von 2-Hydroxy-2-methylpropiophenon,
Ethyl-4-(dimethylamino)-benzoat, 2-Methyl-4‘-(me-
thylthio)-2-morpholinopropiophenon und/oder 2,4-Di-
ethylthioxanthon (alles Photoinitiatoren) auf das Si-
mulanzlebensmittel nachgewiesen werden. Die Pro-
ben wurden als nicht verkehrsfahig eingestuft.
Benzophenon, 4-Methylbenzophenon und Isopropyl-
thioxanton sind die einzigen Photoinitiatoren, fiir die
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spezifische Grenzwerte im Lebensmittel festgelegt
wurden. Alle anderen Photoinitiatoren sind bisher to-
xikologisch nicht oder nur unvollstandig bewertet. Fur
diese wird zur Beurteilung des Ubergangs ein Grenz-
wert von 10 pg/kg herangezogen. Im Januar 2011
hat das BMELV einen Verordnungsentwurf vorgelegt,
mit dem national der Ubergang von Druckfarben-
bestandteilen (unter anderem auch Photoinitiatoren)
geregelt werden soll. Damit ware Deutschland das
erste EU-Land, das diesen Sachverhalt spezifisch
regelt und somit endlich Farbe bekennt.

Anhaltender Bittergeschmack durch
Pinienkerne
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Seit einigen Jahren werden in der wissenschaftlichen
Literatur Falle von Geschmacksbeeintrachtigungen
nach dem Verzehr von Pinienkernen beschrieben.
Die Betroffenen berichten von einem bis zu zwei Wo-
chen anhaltenden Bittergeschmack, dem sogenann-
ten ,pine-mouth®. Die Ursache ist nicht bekannt. Es
wird vermutet, dass der bittere Geschmack auf einen
natirlichen Inhaltsstoff der Kerne zuriickzufiihren ist.
Eine akute Gesundheitsgefahrdung besteht nach bis-
herigem wissenschaftlichen Kenntnisstand nicht.
Derartige Geschmacksirritationen scheinen allein
bestimmte Pinienkerne aus China zu betreffen, wah-
rend die Pinienkerne aus dem Mittelmeerraum (lta-
lien, Marokko, Tirkei) als sicher anzusehen sind.

Neben den schmal-langlichen Samen der Mittel-
meerkiefer, den kurz-rundlichen Samen der Korea-
Kiefer und der Sibirischen Zirbelkiefer, die zum
menschlichen Verzehr geeignet sind, werden auch
Samen der Chinesischen Roten Kiefer oder der
Davids-Kiefer verwendet, die als nicht zum menschli-

chen Verzehr eingestuft sind, und eher kurze, rundli-
che Samen besitzen.

Mittels Analyse der Fettsaureverteilungen der
Samen und weitergehenden mathematisch-statisti-
schen Verfahren lassen sich die Arten Korea-Kiefer,
Chinesische Rote Kiefer und Davids-Kiefer von
der Mittelmeer-Kiefer sicher unterscheiden. Eine
Unterscheidung in bitter schmeckende Pinienkerne
und nicht bitter schmeckende Pinienkerne ist nicht
moglich, jedoch kénnen als sicher zum Verzehr an-
zusehende Mittelmeer-Kiefern identifiziert und von
Pinienkernproben, die weiterer Untersuchungen be-
dirfen, eindeutig unterschieden werden.

Wasser-Eiweil-Quotienten von
Spanferkelfleisch — Ein Projekt
mit dem Veterindramt Hohenlohekreis

Bei verschiedenen Fleischproben vom Ferkel aus
einem spanferkelverarbeitenden Betrieb war der
Wasser-Eiweil-Quotient (W/EW-Quotient) erhoht,
sodass von einer unerlaubten Fremdwasserzugabe
zum Zweck einer Gewichtserh6hung ausgegangen
werden konnte. Der Fremdwassergehalt bei rohem
Schweinefleisch wird berechnet, indem man einen
maximalen W/EW-Quotienten von 3,6 verwendet.
Dabei erfolgt keine weitere Differenzierung nach
Teilstlick, Alter oder Geschlecht. Um die Frage zu kla-
ren, ob dieser W/EW-Quotient auch beim Spanferkel
angewendet werden kann, wurden in einem gemein-
samen Projekt mit dem Veterinaramt Hohenlohekreis
54 Proben vom Spanferkel, differenziert nach
Schulter, Keule, Geschlecht und Schlachtgewicht
unmittelbar nach der Schlachtung entnommen. Die
Bestimmung des Wasser- und EiweilRgehaltes erfolg-
te sowohl mit der klassischen § 64 LFGB-Methode
als auch mit einer neu eingefiihrten Methode mit-
tels Nahinfrarot-Spektrometrie (NIRS), die schneller,
ressourcenschonender und umweltfreundlicher ist.
Zusammenfassend ist festzuhalten, dass bei einem
Schlachtgewicht unter 20 kg der W/EW-Quotient im
Mittel bei 3,9 bis 4,0 statt des Ublicherweise angenom-
menen Werts von 3,6 liegt. Die Einzelwerte schwank-
ten von 3,3 bis 4,7 betrachtlich. Folglich kann erst im
Rahmen von Stufenkontrollen bei diesen Proben
Uber eine Fremdwasserzugabe entschieden wer-
den. Beim Vergleich der klassischen mit der NIRS-
Methode konnte eine sehr gute Ubereinstimmung mit
der vorliegenden NIRS-Kalibration festgestellt wer-
den. Mittlerweile hat sich in der amtlichen Lebens-
mitteliUberwachung in Baden-Wirttemberg ein Netz-
werk gebildet, damit NIRS-Kalibrationen bei weiteren
Produkten (zum Beispiel Milch, Kase) rascher erstellt
werden kénnen.
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Amtliche Priifungsnummer — unzutreffend
oder frei erfunden

Ein Wein oder Sekt darf nur dann als Qualitatswein
oder Qualitatsschaumwein bezeichnet werden, wenn
er eine sensorische Prifung bei der zustandigen
Qualitatsweinprifungsbehorde bestanden hat. Bei
erfolgreicher Prifung wird deutschem Wein bzw.
Sekt eine amtliche Priifungsnummer (A.P.Nr.) erteilt,
die in der Etikettierung angegeben werden muss.
Insgesamt wurden 277 Qualitatsweine und Qualitats-
schaumweine untersucht. FlUnf als Qualitatswein be-
zeichnete Weine aus zwei verschiedenen Erzeuger-
betrieben wurden mit einer A.P.Nr. in den Verkehr ge-
bracht, die bereits fiir einen anderen Wein vergeben
worden war. Sieben Qualitadtsweinproben und zwei
Qualitatsschaumweinproben eines dritten Betriebes
wurden, ohne das Antragsverfahren durchlaufen
zu haben, in der Etikettierung mit einer A.P.Nr. aus-
gestattet, die somit frei erfunden und nicht von der
Qualitatsweinprifstelle vergeben worden war.

Radiochemische Untersuchungen

"\ Zg

Auch 25 Jahre nach Tschernobyl sind radiochemi-
sche Untersuchungen noch immer von 6&ffentlichem
Interesse. Im Rahmen des Bundesmessprogramms
nach § 3 Strahlenschutzvorsorgegesetz ist das
CVUA Stuttgart als Landesmessstelle fiir Lebensmit-
tel, Futtermittel, Béden und Trinkwasser in das Inte-
grierte Mess- und Informations-System zur Uberwa-
chung der Umweltradioaktivitat (IMIS) eingebunden.
Dieses Jahr wurden 879 Grundnahrungsmittel unter-
sucht. Die Kontamination mit radioaktivem Casium
(Céasium-134 und Casium-137) ist bei Lebensmitteln
nur noch sehr gering und unterschreitet den EU-
Richtwert erheblich. Lediglich in 12 von 210 (2009:
17 von 204) Wildschweinproben wurde der Richtwert
von 600 Bg/kg bis zum Maximalwert von 2.160
(4.199) Bag/kg Uberschritten. Verschiedene Proben
wurden zusatzlich auf Strontium-90, Wasser auch
auf Tritium untersucht. Die Werte waren unauffallig.
Von acht untersuchten Pilzproben stammten drei aus
Litauen und eine aus WeiRrussland. Bei auslandi-
schen Proben betrug der hochste Wert 169 Bg/kg

(Litauen). Der Maximalwert von 315 Bqg/kg wurde in
einer Pilzprobe aus dem Kreis Biberach gemessen.

Zentrallabor Erkrankungsproben

Erkrankungsproben

Fir Erkrankungen gibt es viele Ursachen. AuRert
der behandelnde Arzt oder der Patient selbst den
Verdacht, dass die Erkrankung mit dem Verzehr eines
Lebensmittels in Zusammenhang steht, konnen und
sollten die verdachtigen Lebensmittel Uber die zu-
standige Lebensmitteliiberwachungsbehdérde in das
Zentrallabor fir lebensmittelbedingte Erkrankungen
gebracht werden. Der Verdacht kann sich dabei auf
verschiedene krankmachende (pathogene) Organis-
men beziehen und von Salmonellen oder Listerien
bis zu Rota- oder Noroviren reichen. Méglich ist auch,
dass nicht der Mikroorganismus selbst, sondern das
von ihm gebildete Gift (Toxin) krank macht. Staphylo-
kokken produzieren zum Beispiel ein wirksames
Toxin, welches rasch zu Ubelkeit, Erbrechen und
Durchfall fuihrt. Auch kénnen einige Bacillus cereus-
Stamme ein hitzestabiles Gift bilden, welches nach
kurzer Zeit Erbrechen auslost.

Zur Aufdeckung und zum Abstellen der Ursache der
lebensmittelbedingten Erkrankung arbeiten mehrere
Behorden zusammen:

Die zustandige untere Lebensmitteliiberwachungs-
behdrde muss ebenso wie das zustandige Gesund-
heitsamt vom Fall wissen, damit zum einen zeitnah
die Lebensmittelproben beim in Verdacht gerate-
nen Hersteller, in der fraglichen Kantine oder beim
Einzelhandler und zum andern je nach Krankheitsbild
zum Beispiel Stuhlproben von betroffenen Patienten
erhoben werden kénnen. Fir die Aufklarung ist die
zeitnahe Entnahme der richtigen Probe wichtig. Je
nach Fall und Krankheitsgeschehen missen un-
ter Umstanden sehr viele Proben (manchmal ber
100 Lebensmittel, Rickstellproben, Tupfer, Zutaten)
erhoben werden. Im Zweifelsfall ist es besser, alle in
Verdacht geratenen Lebensmittel zu beproben.
Sobald die verdachtigen Lebensmittel beim Zentral-
labor fiir lebensmittelbedingte Erkrankungen eintref-
fen, wird mit einer ausgetuftelten Analytik versucht,
die Ursache fiir die Erkrankung zu finden. Das metho-
dische Spektrum ist in den letzten Jahren kontinuier-
lich erweitert worden und reicht jetzt von der konven-
tionellen mikrobiologischen Analytik und Screening-
Methoden mit anschlieBender keimdifferenzierender
FT-IR Uber molekularbiologische PCR-Methoden
bis hin zu gas- und flissigkeitschromatografischen-
massenspektrometrischen Toxinnachweisen.

Mit dem sicheren Nachweis eines pathogenen Keims
oder eines Toxins oder auch einer Chemikalie in ei-
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nem Lebensmittel ist allerdings noch nicht geklart, wie
dieses krankmachende Agens in das Lebensmittel
hinein kam. Um in Zukunft weitere Erkrankungen zu
vermeiden, ist die Ursachenaufklarung aber ganz
entscheidend. Als ausgesprochen hilfreich fur die
Aufklarung der Infektkette hat sich hier die enge
Zusammenarbeit mit dem Landesgesundheitsamt
am Regierungsprasidium Stuttgart erwiesen. Durch
den Vergleich zum Beispiel des Salmonellen-
Stamms aus der Stuhlprobe mit dem im Lebensmittel
nachgewiesenen Stamm kann man die Beweiskette
schlieen und, bei Ubereinstimmung, sicher sagen,
dass diese Salmonelle auch die Ursache der Erkran-
kung des Verbrauchers war.

Gefahrliche Heringskarbonaden

Im Landkreis Tuttlingen musste ein alteres Ehepaar
wegen starker septischer Krankheitssymptome sta-
tionar im Krankenhaus aufgenommen werden. Im
Blut der beiden Patienten wurden Listeria mono-
cytogenes nachgewiesen. Anhand der Verzehrs-
anamnese und der mikrobiologischen Untersuchung
konnten ,Heringskarbonaden in OI* als Ausléser
identifiziert werden. Bei Heringskarbonaden han-
delt es sich um quer zur Wirbelsdule geschnittene
Heringsscheiben, die gesalzen und ohne Hitze-
behandlung in Pflanzendl eingelegt werden. Die
Heringskarbonaden waren aufgrund des Nach-
weises von Listeria monocytogenes geeignet, die
menschliche Gesundheit zu schadigen und wurden
deshalb aus dem Handel zurlickgerufen.

Im Landkreis Schwabisch Hall verstarb wenige Ta-
ge spater ein alterer Mann ebenfalls an den Fol-

gen einer Infektion mit Listeria monocytogenes.
Nachermittlungen ergaben, dass der Verstorbene
drei Tage vor der Erkrankung ebenfalls Herings-
karbonaden vom gleichen Hersteller verzehrt hat-
te. In einem aus dem Haushalt des Verstorbenen
sichergestellten Rest einer Heringskarbonade in Ol
wurde ebenfalls Listeria monocytogenes festgestellt.
Durch Vergleich der aus den Lebensmitteln isolierten
Listerienstamme und der Patientenisolate konnten
die Stamme dem gleichen Ausbruchsgeschehen zu-
geordnet werden.

Der Rickruf wurde auf weitere Chargen und Pro-
dukte, zum Beispiel Makrelenkarbonaden, des be-
troffenen Herstellers ausgedehnt, nachdem bei
weiteren Verdachtsuntersuchungen ebenfalls Liste-
ria monocytogenes nachweisbar war. Durch mehr-
sprachige Aushange in den anbietenden Lebens-
mittelgeschaften wurden Verbraucher zur Rickgabe
dieser Produkte aufgefordert.

Salmonellen frei Haus

In einem Kindergarten und einer Schule, die vom
gleichen Caterer mit warmen Mahlzeiten beliefert
werden, erkrankten im gleichen Zeitraum insgesamt
neun Kinder an Durchfall, Erbrechen, Fieber und
Bauchkrampfen. In einer Riickstellprobe gekochter
Reis vom Caterer ergab die Laboruntersuchung den
Nachweis von Salmonella typhimurium. Parallel
dazu wurden in vier Stuhlproben von erkrankten
Kindern ebenfalls Salmonella typhimurium nach-
gewiesen. Da beim Kochen von Reis Salmonellen
nicht Gberleben kénnen, liegt die Vermutung nahe,
dass der gekochte Reis nach der Zubereitung mit



16 CVUASTUTTGART

Managementbericht 2010

Salmonellen kontaminiert wurde. Eine langere La-
gerung, eventuell ohne ausreichende Kihlung, bis
zur Essensausgabe foérdert die Vermehrung der Sal-
monellen. Kurzzeitiges Aufwarmen vor der Essens-
ausgabe, zum Beispiel mit der Mikrowelle, totet Sal-
monellen nicht mit Sicherheit ab.

Curry-Huhn mit Reis, beliebt bei Menschen
und Mikroorganismen

Bereits eine Stunde nach dem Essen in einem indi-
schen Restaurant mussten drei Personen erbrechen.
Spater kam bei allen auch noch Durchfall hinzu. In
allen Proben der von den betroffenen Personen
verzehrten Speisen (gekochter Basmati-Reis, Lin-
sen-Curry-Gemiise, gegartes Curry-Hahnchen und
gegartes Hahnchenbrustfilet) wurde Cereulid, das
emetische Toxin von Bacillus cereus, nachgewie-
sen. Lebende Bacillus cereus-Keime waren in grof3er
Menge nur im Basmati-Reis sowie in geringer Men-
ge im Curry-Hahnchen, nicht aber in den anderen
Speisen nachweisbar. Durch das Erhitzen mancher
Speisen waren die Bacillus cereus-Keime offen-
bar mehr oder weniger vollstandig abgetotet, nicht
aber das von ihnen gebildete, hitzestabile Cereulid
zerstort worden. Der Reis wurde in dem Restaurant
in grofleren Mengen im Voraus gekocht. Der hohe
nachgewiesene Bacillus cereus-Gehalt wies darauf
hin, dass der gekochte Reis unsachgemal Uber ei-
nen langeren Zeitraum und/oder ohne ausreichende
Kihlung vorratig gehalten wurde.

Clostridien mégen es warm

In einem Kindergarten erkrankten zwei Kinder an Er-
brechen. Sie hatten geschnetzeltes Fleisch geges-
sen, das von einem Restaurant fiir den Kindergarten
zubereitet, in einer Thermobox warm angeliefert
und nach 1-2-stlindiger Zwischenlagerung ohne
weitere Durcherhitzung ausgegeben wurde. Bei
der mikrobiologischen und PCR-Untersuchung der
Essensreste wurde das toxinbildende Bakterium
Clostridium perfringens in groBer Menge nachge-
wiesen. Offenbar hatte die Zeit der Lagerung in der
Thermobox ausgereicht, eine massive Vermehrung
von Clostridium perfringens bis zu einer erkrankungs-
relevanten Konzentration zu bewirken.

Seekrank auf der Flusskreuzfahrt

Ein Kreuzfahrtschiff mit weit Gber hundert Gasten
musste unplanmafig langere Zwischenstopps auf
dem Rhein einlegen, weil innerhalb weniger Stunden
eine immer gréRer werdende Zahl von Passagieren
an Erbrechen und Durchfall erkrankten. SchlieRlich

waren Uber 40 Personen betroffen. Alle 30 Lebens-
mittel-Riickstellproben der in den vergangenen drei
Tagen auf dem Schiff ausgegebenen Mabhlzeiten,
Wasserproben von der bordeigenen Trinkwasserver-
sorgung, Getrankeeiswiirfel sowie mehrere Hygiene-
tupferproben wurden zur Untersuchung vorgelegt. In
einer Riickstellprobe von gekochtem Gemise wurden
Noroviren nachgewiesen. Parallel hierzu wurde vom
Landesgesundheitsamt auch im Stuhl von mehreren
erkrankten Personen Norovirus-RNA nachgewiesen.
Der Gensequenzvergleich der im Lebensmittel nach-
gewiesenen Noroviren mit den aus Patientenmaterial
stammenden Erregern ergab eine véllige Uber-
einstimmung. Folglich war das in Rede stehende ge-
kochte Gemiise am Erkrankungsgeschehen auf dem
Kreuzfahrtschiff beteiligt.

Jugendfreizeit mit Rotaviren

Nach der Durchfallserkrankung mehrerer Jugend-
licher in einem Freizeitzentrum wurden Ruckstell-
proben von Lebensmitteln und Hygienetupferproben
zur Untersuchung Uberbracht. Die mikrobiologische
Untersuchung ergab keinen Nachweis potentieller
bakterieller Krankheitserreger. Anhand molekular-
biologischer Untersuchungen wurde jedoch Rota-
virus-RNA in einer Riickstellprobe (gekochte Linsen)
sowie in einem Hygienetupfer (Tlrklinke zum Mull-
lager) nachgewiesen. Dem Verantwortlichen wurde
deshalb eine grindliche Betriebsreinigung unter
Einsatz virozider Desinfektionsmittel nahegelegt.
Ob die gekochten Linsen am gemeldeten Krank-
heitsgeschehen beteiligt waren, hatte durch einen
Gensequenzvergleich der im Lebensmittel nach-
gewiesenen Rotaviren mit aus Patientenmaterial
stammenden Erregern festgestellt werden kdnnen.
Ein Abgleich war aber nicht mehr moglich, weil die
betroffene Reisegruppe bereits wieder abgereist war
und keine Stuhlproben zur Untersuchung vorlagen.

Kurioses

Stachelige geschilte Tomaten

Es wurde eine Beschwerdeprobe
y! i geschalte Tomaten in der Dose mit
einem Fremdkérper am CVUA
Stuttgart abgegeben. Der Fremd-
korper entpuppte sich als ein Kor-
perteil eines kleinen Igels. Der
Kopf und ein Teil des Oberkdrpers
mit Stacheln waren erkennbar. Der restliche Korper
des Igels fehlte. Leider kommt es bei der GroRernte
von Gemiise immer wieder zu solchen ,Verlusten®.
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Untersuchungen im Rahmen der
Tiergesundheit

Im Jahre 2010 wurden insgesamt 58.854 Proben in
der veterinarmedizinischen Diagnostik untersucht:
Die Anzahl der Sektionen von Tierkdrpern betrug
6.215.

Umfassend, schnell, sicher und flexibel!

Umfassend ist das Spektrum unserer Diagnostik
gemal unserem Leitbild, welches samtliche Unter-
suchungen von A bis Z erfasst. Diesem Anspruch
wird eine breit aufgestellte Pathologie als zentrales
diagnostisches Labor unseres Hauses in ganz be-
sonderem MaRe gerecht. Wahrscheinlich gibt es nur
wenige Untersuchungsamter, in denen bedingt durch
einen Standort im Einzugsgebiet einer Grofstadt
mit zoologischem Garten und zusatzlich landlicher
Umgebung von den Pathologen solch ein breit an-
gelegtes Fachwissen gefordert wird: Vom Alpaka
Uber Klein- und GroRtiere bis hin zu exotischen
Zootieren wird hier das gesamte pathologische
Wissensspektrum abgedeckt. Ungeachtet dieser
Vielfalt unterschiedlichster Tierarten war es auch fur
unsere Pathologen ein ganz besonderes Ereignis,
die Todesursache der altesten Elefantenkuh Europas
in der Wilhelma abzuklaren (siehe Kasten rechts).
Schnell sein bedeutet flr ein diagnostisches Labor,
die Untersuchungsdauer vom Probeneingang bis zur
Diagnose kontinuierlich zu reduzieren. Dies setzt
voraus, dass die verschiedenen Methoden so in die
Laborprozesse eingebunden werden, dass diese
rasch und reibungslos ablaufen. Dies gilt fur klassi-
sche ebenso wie fir neue Methoden. Hierfur wurden
im CVUA Stuttgartim Jahre 2010 die Weichen gestellt.
Es wurde nicht nur die Untersuchung serologischer
Proben durch die Etablierung eines neuen, moder-
nen Pipettierroboters verbessert, auch die molekular-
biologischen Nachweisverfahren wurden durch den
Aufbau einer ganz neuen Automatisierungsstralle
schneller und effizienter gemacht.

Sicher groRe Probenmengen bearbeiten zu kénnen,
bedarf einer stetigen Verbesserung und Abstimmung
von Laborprozessen. Dazu gehort die Etablierung
robuster Methoden, eine sichere Zuweisung und
Wiedererkennung der Probenidentitdt sowie eine
eindeutige Zuordnung von Ergebnissen in einem mo-
dernen Laborinformations- und Managementsystem
(LIMS). Um das reibungslose Zusammenspiel all
dieser Komponenten im Katastrophenfall testen
zu konnen, missen dariber hinaus sogenannte
Tierseuchenubungen durchgefuhrt werden. Nur so

Sondereinsatz Elefantensektion!

An einem sonnigen Samstagnachmittag im Jahr
2010 klingelten plotzlich einige Telefone von
Mitarbeitern des CVUA Stuttgart Sturm. Es war der
Anruf von der Wilhelma in Stuttgart, der schon lange
beflirchtet worden war und der eines Tage kommen
wirde. Vilja, die alteste Elefantendame in der
Wilhelma, war gestorben.

Das CVUA Stuttgart und die Wilhelma waren jedoch
darauf vorbereitet. Eine Telefonliste der Mitarbeiter
des CVUA Stuttgart lag in der Wilhelma bereit.
Der Anruf unterbrach Tatigkeiten wie Zubereitung
von Wiursten, Einkaufen und Absolvierung eines
Sporttrainings. Jede der Personen, die von uns er-
reicht wurden, wusste nun was zu tun war. Alles ste-
hen und liegen lassen und zum CVUA fahren. Wir
(eine Veterinarmedizinische Technische Assistentin,
zwei Prosektoren und eine Tierarztin) trafen uns
daher nur zwei Stunden spater am CVUA, luden
Arbeitsmaterial und Schutzkleidung in den VW-Bus
und fuhren zusammen zur Wilhelma. Sehr ergrei-
fend war vor Ort die ehrfurchtsvolle und sehr traurige
Stimmung bei den Mitarbeitern und Tierarzten der
Wilhelma. Dennoch packten alle tatkraftig und pro-
fessionell zu, um mdglichst rasch zu klaren, warum
Vilja gestorben ist. Nach etwa vier Stunden konzen-
trierter Arbeit bei etwa 30°C, die Sonne war schon
lange untergegangen, waren wir mit der Sektion fer-
tig. Nun mussten wir noch alles samt Laborproben
zusammenpacken und gen Fellbach zum CVUA
fahren. Nach dem Abladen ging jeder wieder seines
Weges, aber die Gedanken kehrten immer wieder
zu dem traurigen Geschehen zurlck. Froh waren
wir dennoch darliber, dass die alteste Elefantenkuh
Europas nicht gelitten hatte: der Tod trat aufgrund
eines Herzversagens schnell ein.
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kann gewahrleistet werden, dass wir auch zukiinftig
FIT FUR DEN SEUCHENFALL sind.

Flexibel sein bedeutet, neuen Anforderungen mit
Hilfe bewahrter und neuer diagnostischer Methoden
und Instrumente zu begegnen. Wahrend einerseits
die Etablierung und Weiterentwicklung innovativer
und moderner Methoden stets vorangetrieben werden
muss, ist es aber auch wichtig, klassische Methoden,
die heutzutage in vielen Untersuchungseinrichtungen
aufgrund der personellen und finanziellen Situation
verloren gehen, auch zukiinftig zu bewahren. Es gilt
diese immer wieder aufzufrischen, an eine ,neue
Generation“ von Labormitarbeiter/innen weiterzuge-
ben und im Rahmen von Ringversuchen abzusichern.
Wie man eine anspruchsvolle klassische Methode
erfolgreich und nutzbringend in ein modernes
Diagnostiklabor integrieren kann, zeigt das Beispiel
der Elektronenmikroskopie (siehe Kasten rechts).

Herpesvirus kostete fiinf Pferden binnen
einer Woche das Leben

Im Jahr 2010 wurden dem CVUA Stuttgart im Laufe
einer Woche sechs Pferde zur Untersuchung ge-
bracht. Bei funf Pferden konnten eine Gehirn- und
Rickenmarksentzindung festgestellt werden mit
typischen Ruckenmarksblutungen. Schon zwei Tage
spater wurde vom virologischen Labor des CVUA
Freiburg der bei der Sektion erhobene Verdacht be-
statigt: Das equine Herpesvirus (EHV1) war Ursache
fur die zentralnervésen Stérungen mit pldtzlichen
Bewegungsstérungen und Festliegen. Durch regel-
mafiges Impfen konnten derartige Verluste weitge-
hend verhindert werden.

Das sechste Pferd hat zwar auch an Bewegungs-
storungen gelitten. Hier konnte aber die Bornasche
Krankheit, eine andere ansteckenden Gehirn- und
Rickenmarksentziindung, als Krankheitsursache
festgestellt werden.

Dienstaufgaben

Die Dienstaufgaben sind in der Verwaltungsvorschrift
des Ministeriums Landlicher Rauminder Fassungvom
25.10.2000 (GABI. vom 29.11.2000) geregelt. Hierzu
gehort auch die risikoorientierte Probenplanung.
Der unter den Untersuchungsamtern abgestimm-
te risikoorientierte gemeinsame Probenplan fir
Baden-Wirttemberg wird seit finf Jahren erfolg-
reich angewendet und jahrlich anhand der neuen
Erkenntnisse nachjustiert. Noch nicht so weit wie
urspringlich geplant ist die strukturierte Vernetzung
mit den Probenzahlen pro Betrieb, die von den un-
teren Lebensmittelliberwachungsbehdrden erhoben
werden sollen.

Weltweiter Ringversuch des
Robert-Koch-Instituts zur
Elektronenmikroskopie

Elektronenmikroskopische Aufnahme des Mastadenovirus

Bereits zum 6. Mal in Folge nahm das CVUA
Stuttgart am weltweiten Ringversuch des Robert-
Koch-Instituts ~ zur  Elektronenmikroskopischen
Erregerdiagnostik teil. Dabei wurden sechs Proben
mit unbekannten Viren an 107 Institute in 31 Lander
(BRD, europaische und auflereuropaische Staaten)
verschickt.

Von den 82 (76,6 %) Laboren, die im vorgegebenen
Zeitraum Uberhaupt ein Ergebnis liefern konnten,
diagnostizierten lediglich 38 Labore (46,3 %) alle
Proben richtig. Dem CVUA Stuttgart gelang dies in
diesem Jahr zum 4. Mal in Folge! Dariiber hinaus
werden alljahrlich die sechs aussagekraftigsten
Virusbilder aus den Ergebniseinsendungen an alle
teilnehmenden Labore verschickt. Auch hier wurde
zum 2. Mal in Folge ein Bild unseres Hauses ausge-
wahlt. Die hohe Qualitat der elektronenmikroskopi-
schen Erregerdiagnostik im CVUA Stuttgart wurde
somit zum wiederholten Male bestatigt und es ist un-
ser Bestreben, dieses Know-how in den kommenden
Jahren weiter auszubauen.
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Art und Zahl der Proben

Lebensmittel 15.179
Bedarfsgegenstande 1.799
Wein 985
kein Erzeugnis nach LMBG/LFGB 22

Tierkorper 6.215
Labordiagnostische Proben® 54.211

*Analog zu den Statistiken der vorausgegangenen Jahre sind in der Aufgliederung auch zusatzliche labordiagnostische Proben enthalten, die als Service
fiir die anderen Untersuchungsamter am CVUA Stuttgart bearbeitet worden sind. Diese sind in der Summe der diagnostischen Proben nicht beriicksichtigt.

Anzahl untersuchte Parameter

Lebensmittel 1.500.000
Bedarfsgegenstande 33.000
Wein 57.000
kein Erzeugnis nach LMBG/LFGB 400

*hierbei handelt es sich um die Anzahl analytisch-chemischer bzw. mikrobiologischer Parameter
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Als gesundheitsschadlich beanstandete Proben

Als gesundheitsschadlich beanstandet wegen

Bacillus cereus; z.T. Cereulid positiv

Clostridium perfringens

Listeria monocytogenes

Salmonella enteritidis

Salmonella Montevideo

Salmonella London

Verotoxinbildende Escherichia coli (VTEC)

Erhohter Histamin-Gehalt
(1.200 bis 3.062 mg/kg)

Noroviren
Uberhohter Jod-Gehalt, kein Warnhinweis

Hoher Koffeingehalt in Verbindung mit
Missbrauchsgefahr

Uberschreitung der Héchstmenge von
Oxamy! und Ausschdpfung der akuten
Referenzdosis zu 2.178 %

verwendete Lauge zu hoch konzentriert

Glassplitter, -scherben

Metallstiicke und sonstige

harte Fremdkorper

hohe Belastung mit Benzo(a)pyren und
anderen polycyclischen aromatischen
Kohlenwasserstoffen

Verwechselbarkeit mit Lebensmitteln
(Verletzungs- bzw. Erstickungsgefahr)

Naphthalin-Gehalt

Aspirationsrisiko, parfimierte Brennflissigkeit

auf Paraffinkohlenwasserstoffbasis

Verwechselbarkeit mit Lebensmitteln
(Verletzungs- bzw. Erstickungsgefahr)

Summe

Probenbezeichnung

haltbare fettarme Milch, gekochter bzw. ge-
garter Reis (3x) Nusstorte, Brokkoli (gegart),
gelbe Linsen (gegart), griine Linsen mit
Sole (zubereitet), Schokoladeneis (2x)

Geschnetzeltes (zubereitetes Fertiggericht)

Hackfleisch, geraucherter Lachs,
Stremellachs, Heringskarbonade (2x),
Makrelenkarbonade, Spaghetti, griine
Bohnen (gegart)

Paprikawirstchen
Nahrungserganzungsmittel
Reis (zubereitet)
Hackfleisch gemischt

Thunfisch-Konserve, Sardellenfilets,
Thunfisch-Pizza

Knoblauch eingelegt, Gemiise (gekocht)
Algen (getrocknet), Seetang (getrocknet)

konzentrierte Energy-Drinks

breite Bohnen

Laugengeback

Kurbisbackware, Obstzubereitung fir
Sauglinge und Kleinkinder, Rosé-Sekt,
passierte Tomaten

Laugenbrezel, belegtes Brétchen,
Fladenbrot, Salami, Doner

Bollerwagen
Ohrstecker in Form eines Gummibarchens

Zwitscherflote

Flussigwachs

Deko-Apfel, Dekosteine aus Glas

Anzahl

52
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Anzeigepflichtige Tierseuchen, meldepflichtige Tierkrankheiten und auf den
Menschen libertragbare Krankheiten (Zoonosen)

Der schnelle und sichere Nachweis einer Vielzahl
tierpathogener Mikroorganismen gehodrt zu den
zentralen Aufgaben des Chemischen und Veterinar-
untersuchungsamtes Stuttgart. Dies gilt insbe-
sondere fiur die anzeige- und meldepflichtigen
Krankheitserreger, die eine besondere Gefahr fir
unsere Tierbestdnde sowie im Falle von Zoonose-
erregern auch fir die Gesundheit des Menschen dar-
stellen. Aus diesem Grunde werden mittels spezieller
Programme die verursachenden Erreger bekampft.
Die Gesamtzahlen der zu untersuchenden Proben
nahmen im Vergleich zum Vorjahr bei den anzeige-
pflichtigen Erkrankungen um 5 %, bei den melde-
pflichtigen Erkrankungen um 3 % zu. Insgesamt wur-
den 31.202 Proben auf anzeige- sowie 9.253 Proben
auf meldepflichtige Erkrankungen untersucht.

Bei den anzeigepflichtigen Erkrankungen standen
wie auch im Vorjahr zahlenmafig die Untersuchungen
auf Antikorper gegen die Erreger der Aujeszkyschen
Krankheit, der Bovinen Virusdiarrhoe, der Infektiosen
Bovinen Rhinotracheitis, der Europadischen Schwei-
nepest und der Brucellose der Rinder, Schweine,
Schafe und Ziegen sowie auf die Erreger der Rinder-
salmonellose und von TSE-Erkrankungen bei Rin-
dern und Schafen im Vordergrund.

Die in diesem Jahr begonnenen Untersuchungen im
Rahmen der MD-Sanierung hatten einen deutlichen
Einfluss auf die geforderten Untersuchungsmethoden.
Wahrend beim Antikdrpernachweis eine Abnahme
der Probenzahlen um 32 % zu verzeichnen war,
stiegen die Probenzahlen des Erregernachweises
um 41 % an. Die Untersuchungen auf das MD-Virus
wurden ausschlieBlich mittels molekularbiologi-
scher Methoden (quantitative PCR) durchgefiihrt.
Ebenfalls angestiegen sind die Probenzahlen der
serologischen Untersuchungen auf die Brucellose
der Rinder, Schweine, Schafe und Ziegen (39 %).
Diese Zunahme ist auf einen deutlichen Anstieg von
Brucellose-Untersuchungen fir Schweineexporte
zurlickzufiihren. Groflen Schwankungen sind die
Untersuchungen auf Salmonellen bei Rindern unter-
worfen, da gemaf Verordnung Tiere von Haltungs-
einheiten dreimal in Folge mit negativem Ergebnis zu
untersuchen sind, wodurch es zu sehr unterschied-
lichen Probenzahlen kommen kann. So stiegen im
Berichtsjahr in Vergleich zum Vorjahr die Unter-
suchungszahlen um nahezu das Doppelte an.

Auch bei den Fischseuchen war die Diagnostik des
CVUA Stuttgart stark gefordert. Dies zeigte sich
in einer annahernden Verdoppelung der Proben-
zahlen fir Untersuchungen der beiden wichtig-
sten anzeigepflichtigen Fischseuchen, der Viralen
Hamorrhagischen Septikadmie (VHS) und der Infek-
tiosen Hamatopoetischen Nekrose (IHN). Dies ist
sicherlich auf die im Jahre 2008 in Kraft getretene
Fischseuchenverordnung zuriickzufiihren, die eine
verstarkte Kontrolle der Betriebe vor allem hinsicht-
lich epidemiologischer Verlaufsuntersuchungen vor-
schreibt. Wahrend bei der VHS 1,2 % der Proben
positiv waren (2009: 8,9 %) zeigten sich samtliche
auf IHN untersuchten Proben erfreulicherweise wie
im Vorjahr negativ.

Der groRte Probenanteil zur Untersuchung auf mel-
depflichtige Erkrankungen entfiel auf drei bakte-
rielle Erreger: Den Erreger des Q-Fiebers (Coxiella
burnettii), den Erreger der Schnuffelkrankheit der
Schweine (Pasteurella multocida) sowie den Erreger
der Paratuberkulose (Mycobacterium avium ssp
paratuberculosis).

Daruber hinaus gab es auch bei den meldepflich-
tigen Erkrankungen einen deutlichen Anstieg der
Untersuchungen im Bereich der Fischkrankheiten,
der die Infektidse Pankreasnekrose (IPN) mit mehr
als der doppelten Probenmenge betraf . Erfreulich
war, dass nur noch 1,3 % der IPN-Proben positive
Ergebnisse aufwiesen.

Bei der Bekampfung der auf den Menschen (bertrag-
baren Krankheiten (Zoonosen), die eine sehr grofRe
Zahl von Erregern umfassen, sollen an dieser Stelle
lediglich die im Rahmen von umfangreichen nationa-
len Bekampfungsprogrammen ans CVUA Stuttgart
eingesandten Proben genannt werden. Dies wa-
ren im Bereich der Salmonellose-Bekampfung des
Gefliigels (Untersuchungen auf S. Enteritidis und
S. Typhimurium) Monitoringprogramme mit nahezu
1.200 Proben aus uber 160 Betrieben. In insgesamt
14 Betrieben (8,5 %) konnten im Rahmen dieser
Untersuchungen Salmonellen nachgewiesen wer-
den, wobei sieben Betriebe mit S. Enteritidis und
zwei Betriebe mit S. Typhimurium betroffen waren.
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Anzeigepflichtige Tierseuchen

Anzeigepflichtige Tierseuchen Nachweis Probenzahl positiv
Aujeszkysche Krankheit Antikorper 4.638 1
Aujeszkysche Krankheit Erreger 11 0
Blauzungenkrankheit Antikorper 662 580
Blauzungenkrankheit Erreger 624 0
Bovine Virusdiarrhoe Antikorper 4.306 1.281
Bovine Virusdiarrhoe Erreger 1.598 146
Bovines Herpesvirus Typ 1-Infektionen (alle Formen) Antikorper 2.787 72
Bovines Herpesvirus Typ 1-Infektionen (alle Formen) Erreger 89 3
Brucellose der Rinder, Schweine, Schafe und Ziegen Antikorper 5.292 0
Enzootische Leukose der Rinder Antikorper 251 0
Europaische Schweinepest (Hausschweine) Antikorper 2.897 0
Europaische Schweinepest (Hausschweine) Erreger 172 0
Geflligelpest (Aviare Influenza, Hausgefliigel) Antikorper 922 0
Geflligelpest (Aviare Influenza, Hausgefliigel) Erreger 72 0
Infektiose Hamatopoetische Nekrose (IHN) Erreger 508 0
Koiherpesvirus-(KHV)-Infektion Erreger 167 7
Newcastle-Krankheit (ND) Erreger 11 0
Psittakose Erreger 287 20
Rauschbrand Erreger 0 0
Salmonellose der Rinder Erreger 2179 35
Tollwut Erreger 707 0
Transmissible spongiforme Enzephalopathien (alle Formen) Erreger 2.41 1
Trichomonadenseuche der Rinder Erreger 0 0
Tuberkulose der Rinder (Mycobacterium bovis und Erreger 0 0

Mycobacterium caprae)
Vibrionenseuche der Rinder Erreger 98 0

Virale hamorrhagische Septikédmie der Salmoniden (VHS) Erreger 513 6
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Meldepflichtige Tierseuchen
Meldepflichtige Tierseuchen Nachweis Probenzahl positiv
Ansteckende Metritis des Pferdes (CEM) Erreger 378 0
Ansteckende Schweinelahmung (Teschener Krankheit) Erreger 0 0
Bdésartiges Katarrhalfieber des Rindes (BKF) Erreger 0 0
Bornasche Krankheit Erreger 0 0
Chlamydienabort des Schafes Erreger 15 3
Chlamydiose bei Saugetieren (aufler Chlamydienabort des Erreger 394 39
Schafes)
Chlamydiose bei Végeln (auBer Psittakose) Erreger 11 0
Echinokokkose Erreger 2
Ecthyma contagiosum (Parapoxinfektion) Erreger 6
Euterpocken des Rindes Erreger 1
Fruhlingsviramie der Karpfen (SVC) Erreger 17 0
Gumboro-Krankheit Erreger 4 3
Infektiése Laryngotracheitis des Gefliigels (ILT) Erreger 35 6
Infektiése Pankreasnekrose (IPN) Erreger 505 7
Leptospirose Erreger 252 1
Leptospirose (serologisch) Antikodrper 472 21
Listeriose Erreger / 148 48

histologisch

Maedi / Visna Antikorper 61 2
Mareksche Krankheit (akute Form) Erreger 13 6
Paratuberkulose des Rindes Antikorper 1.511 130
Progressive Rhinitis atrophicans Antikorper 1.619 10
Progressive Rhinitis atrophicans Toxingen 234 11
Q-Fieber Antikorper 3.098 588
Q-Fieber Erreger 448 110
Toxoplasmose Erreger 24 0
Tuberkulose des Gefligels Erreger 7 1

*Keine Probenzahlung méglich, da keine gezielte Untersuchung auf diesen Erreger (elektronenmikroskopische Untersuchung)
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Am CVUA neu eingefuhrte Untersuchungsparameter sowie grundlegend
uberarbeitete Methoden in 2010

Methode

Nachweis von Clostridium
estertheticum in vakuumierten
Fleischprodukten mittels PCR

Bestimmung von Mycobacterium
avium subsp. paratuberculosis
(MAP) in Rohmilch mittels
real-time-PCR

Nachweis von Viren in Milch und
Milchprodukten

Differenzierung von Bakterien mittels
PCR, Sequenzierung

Nachweis und Differenzierung
von Bacillus cytotoxicus mittels
Mikrobiologie, PCR, FT-IR

Bestimmung von Propionsaure in
Backwaren mittels DGC

Bestimmung von Glykolen und
weiteren Tragerstoffen in Aromen
und Bedarfsgegenstanden mittels
GC-FID

Bestimmung des Reinheitsgrads von
Aromareinsubstanzen mittels GC-FID

Bestimmung von Eiweil3, Wasser,
Fett, Asche, Phosphat und
Glutaminsaure

in rohem Fleisch,

in Wurstwaren,

in Joghurt,

in Milch,

in Mehl,

in Milchpulver

mittels NIR

Bestimmung von Glycidylestern in
Fetten und fettreichen Lebensmitteln
mittels GC-MS

Bestimmungs-
parameter

Clostridium esterthe-
ticum 16S rDNA

Mycobacterium avium
subsp. paratuberculo-
sis (MAP)

Norovirus, Rotavirus

rpoB-Gen

cytK-Gen, thermo-
philes Wachstum,
IR-Spektrum

Propionsaure

Butylglycol,
1,2-Propandiol,
Monoethylenglycol,
Butyldiglycol,
Benzylalkohol,
1,4-Butandiol,
Diethylenglycol,
Glycerintriacetat

E 1518, Triethylcitrat
E 1505

relative Flache der
Aromareinsubstanz

Eiweil}, Wasser, Fett,
Asche, Phosphat,
Glutaminsaure

Fettsadureester des
Glycidol

Sachverstandiger

Contzen

Contzen

Contzen

Contzen

Contzen/Rau

Breitling-Utzmann/
Schwarz

Breitling-Utzmann

Arzberger

Kuntzer

Weilthaar

Zugehoriges
Produktlabor

Lebensmittel-
Mikrobiologie/
-Molekularbiologie

Lebensmittel-
Mikrobiologie/
-Molekularbiologie

Lebensmittel-
Mikrobiologie/
-Molekularbiologie

Lebensmittel-
Mikrobiologie/-
Molekularbiologie
Lebensmittel-
Mikrobiologie/
-Molekularbiologie/
FT-IR

Getranke/Pflanz-
liche Lebensmittel

Getranke

Getranke

Tierische
Lebensmittel/
Chemie

Pflanzliche
Lebensmittel/
Chemie
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Am CVUA neu eingefuhrte Untersuchungsparameter sowie grundlegend
tiberarbeitete Methoden in 2010 (Fortsetzung)

Methode

QUECHhERS Mini-Multimethode zur
Bestimmung von Pestizidrickstanden
in pflanzlichen Proben mittels
LC-ToF-MS

QUEChERS Mini-Multimethode zur
Bestimmung von Pestizidriickstanden
in pflanzlichen Proben

mittels LC-MS/MS

Methode zur Analyse von
Ruckstanden von sehr
polaren Pestiziden mithilfe von
Methanol-Extraktion und
LC-MS/MS-Bestimmung

Wir produzieren Qualitat!

Bestimmungs-
parameter

2,6-Dichlorbenzamid, Scherbaum
Aziprotryn, Barban,
Beflubutamid,
Benzoximat,
Bispyribac,
Cyanofenphos,
Dimethametryn,
Etrimfos, Fonofos,
Heptenophos,
Isofenphos-oxon,
Karbutilate, Mefenpyr-
diethyl, Metabolit

von Mepanipyrim,
Norflurazon,
Phenothrin,
Pinoxaden,
Probenazol,
Tebupirimphos,
Thiencarbazon-
methyl, Triapenthenol

Azadirachtin, Scherbaum
Chlorthalonil-4-

hydroxy, DMST

(Metabolit von

Tolylfluanid)

Morpholin,
Cyromazin,

Amitrol, Daminozid,
Ethylenthioharnstoff
(ETU), Propylenthio-
harnstoff (PTU),
Deiquat, Paraquat

Scherbaum

Sachverstandiger

Zugehoriges

Produktlabor

Pestizide

Pestizide

Pestizide

Ringversuche

Qualitat heilt fir uns, dass unsere Untersuchungs-
ergebnisse nicht nur rasch und wirtschaftlich
gewonnen werden, sondern dass sie auch richtig
sind und gegebenenfalls einer gerichtlichen
Nachpriifung standhalten missen. Wir berprifen
deshalb regelmaRig unsere Verfahren, indem wir

an Ring- und Vergleichsuntersuchungen teilnehmen.
Hier werden definierte Konzentrationen unbekannter
Substanzen vorgegeben und es gilt, zunachst
die richtige Substanz und dann auch die richtige
Konzentration nachzuweisen. In 2010 haben wir an
47 Ringversuchen mit 82 Parametern teilgenommen
und 78 Parameter (95,1 %) erfolgreich bestimmt.
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Fortbildung

Richtig, schnell und wirtschaftlich zu untersuchen
bedeutet unter anderem, dass je nach Fragestellung
das richtige Werkzeug eingesetzt wird. Die
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter muissen eine
Vielzahl von Methoden kennen, einen Grofteil an-
wenden kénnen und mit der rasanten analytischen
Entwicklung mithalten. Dies bedingt eine kontinuier-
liche Fortbildung. Der Fortbildungsbedarf liegt weit
Uber dem engen Budget (ca. 150 € pro Mitarbeiter und
Jahr). Die strategischen Vorstellungen des Landes
sind bereits 2001 in Band 22 der Schriftenreihe der
Stabsstelle fir Verwaltungsreform, Innenministerium,
niedergelegt: ,...jede Fiihrungskraft soll sich drei
Tage im Jahr in Fihrungs-, Management- und
Entwicklungsthemen und jede Mitarbeiterin und
Jjeder Mitarbeiter soll sich drei Tage im Jahr in ei-
ner Kombination aus fach- und fachiibergreifenen
Themen fortbilden®. Diesem herausfordernden Ziel
kann man sich nur durch eine Kombination an inter-
nen und externen Schulungen, mit Hospitationen und
hausinternen eigenen Ausbildern nahern.

Der Fortbildungsbedarf wird im Rahmen der regel-
mafigen jahrlichen Mitarbeitergesprache angespro-
chen und orientiert sich an den gegenwartigen und
zuklnftigen Aufgaben. Je nach den Jahreszielen
kann der Fortbildungsbedarf pro Abteilung unter-
schiedlich sein. So waren — und sind immer noch —
im chemischen Bereich erhebliche Anstrengungen
erforderlich, um die analytisch-meftechnisch not-
wendigen Kenntnisse in die Breite zu vermitteln.
Ebenso mussten und missen verstarkt Flihrungs-
und  Teambildungs-Fortbildungen  durchgefiihrt
werden, um die durch die Umorganisation beding-
ten neuen Strukturen zum Laufen zu bringen, die
Mitarbeiterfluktuation aufzufangen sowie die flexiblen
Arbeitszeiten fur alle zu einer WIN-WIN-Situation zu
machen. Die abteilungsscharfen Schulungsplane le-
gen transparent dar, wer was lernen darf und soll. Der

Jahr Anzahl Anzahl
Veréffentlichungen Internetbeitriige

2007 23 19

2008 29 29

2009 19 31

2010 37 48

Nutzen von Schulungen wird durch eine im Intranet
eingestellte Liste vom Schulungsteilnehmer bewer-
tet, sodass andere Mitarbeiter erkennen kénnen, ob
sich ein Kurs fiir sie ebenfalls lohnt. Besonderen
Wert legen wir darauf, dass das erlernte Wissen an-
gewandt und damit wirksam wird. So werden zum
Beispiel die als Moderatoren geschulten Laborleiter
abteilungstibergreifend eingesetzt. Auch fir die
Kommunikationsschulungen, die Weiterentwicklung
der Teams und die Sensorikschulung nutzen wir das
Know-how des Hauses konsequent.

Schnittstellen-Audits

Neu wurde 2010 ein ,Schnittstellen-Audit® ad hoc
durchgefiihrt, um die durch WIN entstandenen neu-
en Schnittstellen zu optimieren. Als einfach zu reali-
sierende Verbesserungsmaflnahme wurde ein Liste
ins Intranet eingestellt, wer was wo misst.

Aufgrund der im Dezember 2010 verfiigten Stellen-
einsparungen in den nachsten finf Jahren — allein
auf das CVUA Stuttgart wiirden zwdlf Planstellen
entfallen — wurde gemeinsam mit den anderen
Untersuchungsamtern Uberlegt, welche Aufgaben
zuklnftig noch wahrgenommen werden konnen.
Die Fihrungsmannschaft des CVUA Stuttgart war
der Meinung, dass wir zunachst die durch WIN er-
schlossenen Effizienzgewinne nutzen sollten, be-
vor wir weitere Bereiche schlieBen. Ausnahme
war die baldige Abgabe des BSE-Labors an das
Staatliche Tierarztliche Untersuchungsamt (STUA) —
Diagnostikzentrum — Aulendorf sowie die SchlieBung
des Radioaktivitats-Messlabors. Letzteres ist durch
den Reaktorunfall in Japan wieder fraglich geworden.

Anzahl Mitarbeit in Anzahl neu
Vortrage Kommissionen und eingefiihrte
Gremien (Anzahl) Untersuchungs-
methoden /
Parameter
90 57 nicht erfasst
64 60 21 /112
50 57 15/ 38
57 57 18/ 59
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Mitarbeiter am CVUA Stuttgart

(Stand: 31.12.2010)

Mitarbeiter (inklusive Beurlaubungen / Abordnungen / Projekte) 261
Sachverstandige Lebensmittelchemiker / Chemiker 47
Sachverstandige Tierarzte 16
Sachverstandige Mikrobiologen / Biologen 4
Technische und Verwaltungsangestellte, Kontrolleure, Haustechnik 32
Technische Mitarbeiter in Chemie / Diagnostik 117
Praktikanten der Lebensmittelchemie 12
beurlaubte oder abgeordnete Mitarbeiter 33
Planstellen 187,5
Projektmitarbeiter 24
teilzeit beschaftigte Mitarbeiter 66
befristet beschaftigte Mitarbeiter 49
2010 eingetreten 25
2010 ausgeschieden 25
In den Ruhestand traten: Jubildum hatten:
Herr Helmut Kubler Frau Marija Dugandzic 40 Jahre
Frau Elke Welles Herr Stefan Bottcher 25 Jahre
Frau Renate Gutwein Frau Elke Welles 25 Jahre
Frau Renate Leucht Frau Olivera Wenninger 25 Jahre

Offentlichkeitsarbeit

Offentlichkeitsarbeit einmal anders — Mitarbeiter zeigen ihre
Kondition beim Firmenlauf

Im Gegensatz zu den vergangenen Jahren sind
die Anfragen zu Dreharbeiten sowie Fernseh- und
Radiointerviews zurlickgegangen. Allerdings sind
unsere zahlreichen aktuellen Internetbeitrage und
Twitter-Meldungen nach wie vor sehr gefragt. Mit
unserem Newsletter werden registrierte Nutzer ak-
tiv Uber neu eingestellte Beitrage informiert; dieser
Nutzerkreis vergroRert sich standig. Hintergrundin-
formationen fir Journalisten, Redakteure, politische
Entscheidungstrager sind begehrt und werden haufig
nachgefragt. Auch mehren sich Anfragen aus dem In-
und Ausland, nach denen Fachzeitschriften, popular-
wissenschaftliche Zeitschriften sowie Verbraucherin-
formationsschriften um Genehmigung bitten, unsere
Internetbeitréage in ihren Medien veréffentlichen zu
dirfen — welche naturlich gerne erteilt wird.
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Dreharbeiten, Interviews, Pressekonferenz

Interview zum  Thema ,Untersuchung von
Bedarfsgegenstanden®, Cannstatter/Untertirkheimer
Zeitung, 12.03.2010

Interviews zu den Themen Schinken, Elektronen-
mikroskopie und Bedarfsgegenstande, Cannstatter/
Untertiirkheimer Zeitung, 17./18.04.2010

Pressekonferenz zum Thema ,10 Jahre Neuorgani-
sation der Untersuchungsamter®, verschiedene Zei-
tungen, 24.06.2010
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Interview zum Thema ,Zu viel Nitrat in manchem
Rohschinken®, Fellbacher Zeitung, 21.08.2011

Dreharbeiten und Interview  zum Thema
,Hygienebewusster Umgang mit Mineralwasser
bei groRer Hitze*, ZDF, Drehscheibe Deutschland,
22.08.2010

Dreharbeiten zum Thema ,Lebensmittelchemiker-
tag in Stuttgart, SWR Fernsehen, Tagesschau,
20.09.2010

Telefoninterview zum Thema ,Oko*, Oko-Test, Aus-
gabe 11/2010

Interview zum Thema ,Tabakrauch im Teddyfell*,
Stuttgarter Nachrichten, 24.11.2010
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Veroffentlichungen

W. Altkofer, B. Brauer, U. Gerbracht, K. Grob,
H. Haffke, R. Helling, O. Kappenstein, D. Osterreicher

Gute Herstellungspraxis und Konformitatsarbeit.
Deutsche Lebensmittel Rundschau Il, 68-73 (2010)

W. Altkofer, B. Brauer, K. Grob, H. Haffke,
R. Helling

Gute Herstellungspraxis (GMP) und Konformitats-
erklarung fur Lebensmittelbedarfsgegenstande:
Konkretisierung der Anforderungen. Journal fir
Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit 5,
111-122 (2010)

M. Anastassiades

Modern Sample Preparation Methods for Pesticide
Residue Analysis. Buchbeitrag in Elelmiszerbiz-
tonsag megitelesi modszerei Il, 717-734 (2010)

M. Anastassiades, J. Hepperle, D. Roux,
l. Sigalov, D. Mack

Extractability of incurred residues using QUEChERS.

Posterbeitrag, European Pesticide Residue Work-
shop, Strafburg (2010)

M. Anastassiades, D. Mack, D. Roux, I. Sigalov
Advances in the analyses of acidic pesticides. Poster-
beitrag, European Pesticide Residue Workshop,
StralRburg (2010)

S. J. Lehotay, M. Anastassiades, R. E. Majors
QUEChERS, a Sample Preparation Technique that
is ,Catching On“: An Up-to-Date Interview with the
Inventors. LC-GC north america, Juli (2010)

R. E. Majors, S. J. Lehotay, M. Anastassiades

The QUEChERS Revolution. LC-GC asia pacific,
November (2010)

M. Steinhaus, U. Arzberger

Aromastoffe — ein Stiick Lebens(mittel)qualitat. Infor-
mationsbroschiire der Arbeitsgruppe Aromastoffe in
der GDCh (2010)

N. Bauer, D. Kolberg, K. Hacker, M. Wieland,
A. Barth, M. Anastassiades

Ethephon - A growth regulator detected in a broad
range of crops. Posterbeitrag, European Pesticide
Residue Workshop, Stralburg (2010)

B. Schade, S. Scholes, B. Blazey, J. Emmler,
M. Dauber, J. P. Teifke

Porcine Teschovirus-Infection — Immunohistoche-
mical Investigations. Posterbeitrag, Meeting of
the American College of Veterinarian Pathologists,
Baltimore (2010)

K. Bopp, B. Kuch, M. Roth

Hormonelle Aktivitat in natlirlichen Mineralwassern?
Deutsche Lebensmittel-Rundschau 106, 489-500
(2010)

K. Hacker, N. Bauer, E. Schiile, M. Wieland,
E. Scherbaum

Pesticide residues in wine — Organic versus conven-
tional. Posterbeitrag, European Pesticide Residue
Workshop, StralRburg (2010)

K. Hacker, E. Schiile, N. Bauer, M. Wieland,
E. Scherbaum

Goji berries — A natural fruit? Pesticide residues in
dried goji berries 2009/2010. Posterbeitrag, Euro-

pean Pesticide Residue Workshop, StralRburg
(2010)

P. Hilt, S. Stiirenburg

Konformitatserklarung?! Erfahrungen aus der
Bedarfsgegenstandeliberwachung. Posterbeitrag,
Deutscher Lebensmittelchemikertag,  Stuttgart
(2010)
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S. Horlacher, P. Tichaczek-Dischinger,
A. Hummel

Uberlebensfahigkeit pathogener Keime unter unter-
schiedlichen Lagerungsbedingungen. Posterbeitrag,
51. Arbeitstagung Lebensmittelhygiene der Deut-
schen Veterinarmedizinischen Gesellschaft, Gar-
misch-Partenkirchen (2010)

T. Jung, T. J. Simat, W. Altkofer

Mass transfer ways of ultraviolet printing ink ingredi-
ents into foodstuffs. Food Additives and Contaminants,
27 (7), 1040-1049 (2010)

. Kaufmann-Horlacher

Allergenkennzeichnung und Analytik im Wandel der
Gesetze. Deutsche Lebensmittel Rundschau I, 16-17
(2010)

D. Kolberg, D. Mack, M. Anastassiades,
M. Hetmanski, R. Fussell, T. Meijer, H. Mol

Development and independent laboratory validation
of a simplified sample preparation method for the
determination of paraquat and diquat in food com-
modities. Posterbeitrag, European Pesticide Residue
Workshop, Stralburg (2010)

D. Foller, Y. Ackermann, S. Kleta, L. Ellerbroek,
K.-S. Bommersheim, E. Domann, A. Kuhm, J. Rau,
E. Usleber

Untersuchungen zum Vorkommen von L. monocyto-
genesin Weichkase. Posterbeitrag, 51. Arbeitstagung
Lebensmittelhygiene der Deutschen Veterinarmedi-
zinischen Gesellschaft, Garmisch-Partenkirchen
(2010)

C. Ferrer, M. Mezcua, A. Fernandez-Alba, D. Mack,
M. Anastassiades, M. Gamon

Efficiency evaluation of the main multiresidue me-
thods used in Europe for the analysis of amitraz and
its major metabolites. Journal of AOAC International
93 (2), 380-388 (2010)

S. Marschik, M. Kettl-Gromminger

High levels of aflatoxins found in niche foodstuffs
and the use of aflatoxin contaminated ingredi-
ents in composite food production. Posterbeitrag,
32. Mykotoxinworkshop, Lyngby (2010)

D. Otto-Kuhn, P. Tichaczek-Dischinger
Mikrobiologische Qualitdt von Rohkostsalaten. Po-
sterbeitrag, 51. Arbeitstagung Lebensmittelhygiene
der Deutschen Veterinarmedizinischen Gesellschaft,
Garmisch-Partenkirchen (2010)

J. Rau, S. Horlacher, A. Kuhm

Nacktscanner fiir Bakterien — Infrarotspektroskopie

zur ldentifizierung pathogener Mikroorganismen.
Deutsche Lebensmittel Rundschau, 106, 17-19
(2010)

M. Spohr, J. Rau, A. Friedrich, G. Klittich,
A. Fetsch, B. Guerra, J. A. Hammerl,
B. A. Tenhagen

Methicillin-resistant Staphylococcus aureus (MRSA)
in three dairy herds in Southwest Germany. Zoonoses
and Public Health (im Druck)

M. Roth

Die Untersuchungsamter in Baden-Wirttemberg.
Impulse der letzten 10 Jahre. Arbeitsgemeinschaft
der Leiterinnen und Leiter der Chemischen und
Veterinaruntersuchungsamter Baden-Wurttembergs
und des Staatlichen Tierarztlichen Untersuchungs-
amtes Aulendorf — Diagnostikzentrum (2010)

E. Scherbaum, E. Schiile, M. Anastassiades,
R. Lotterle, L. Burkovski

Screening in routine pesticide residue analysis — How
useful is ToF? Posterbeitrag, European Pesticide
Residue Workshop, Stralburg (2010)
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E. Schiile, N. Bauer, K. Hacker, M. Wieland,
S. Schiiler, E. Scherbaum, M. Anastassiades

Amitraz residues in pears — Detection via metabolites
in a multi-residue scheme. Posterbeitrag, European
Pesticide Residue Workshop, Stralburg (2010)

S. Fischer, R. Sting, D. Birstel

Leitlinien zum Q-Fieber — MaRnahmen im Falle des
Auftretens von Q-Fieber. Amtstierarztlicher Dienst
und Lebensmittelkontrolle 17 (2),116-118 (2010)

S. Wirz-Dittus, L. Belloy, M. G. Doherr, D. Hissy,
R. Sting, A. S. Waldvogel

Humoral immune response in sheep after natural
infection with Salmonella Abortusovis. Veterinary
Diagnostic Investigation 22 (4), (2010)

A. Vollmer, W. Altkofer, M. Biedermann, K. Grob,
L. Richter, T. Simat, R. Helling

Migration von Mineraldlbestandteilen aus Recycling-
kartonverpackungen in Lebensmittel. Posterbeitrag,
Deutscher Lebensmittelchemikertag, Stuttgart (2010)

R. WeiBhaar

3-Monochlorpropandiol und 3-Monochlorpropandiol-
Fettsdureester; Glycidol-Fettsaureester. Buchbeitrag
in Toxikologie in der praktischen Qualitatssicherung,
162-174 (2010)

R. WeiBhaar, R. Perz

Fatty acid esters of glycidol in refined fats and oils.
European Journal of Lipid Science and Technology
112, 158-165 (2010)

M. Wieland, K. Hacker, N. Bauer, E. Schiile,
C. Wauschkuhn, D. Roux, E. Scherbaum,
M. Anastassiades

Pesticide residues in fresh and dried mushrooms
on the German market. Posterbeitrag, European
Pesticide Residue Workshop, Stralburg (2010)

F. Wortberg, E. Nardy, J. Rau

Differenzierung von Yersinia ruckeri mittels Fourier-
Transformations-Infrarotspektroskopie (FTIR). Po-
sterbeitrag, XIIl. Gemeinschaftstagung der Deut-
schen, Osterreichischen und Schweizer Sektionen
der European Association of Fish Pathologists,
Krems (2010)

I. Dykova, M. Kostka, F. Wortberg, E. Nardy,
H. Peckova

New data on aetiology of nodular gill disease in rain-
bow trout, Oncorhynchus mykiss. Folia Parasitol
57(3), 157-163 (2010)

H. Zipper, E. Scherbaum, D. Roux,
M. Anastassiades

Check your scope — Helping labs to expand
their scope of targeted pesticides. Posterbeitrag,
European Pesticide Residue Workshop, Stral3burg
(2010)

K. Zur, B. Gutsche, M. Heinz, W. Kaiser

Natamycin in Wein: Problematik — Analytik — Kontrol-
le. Deutsche Lebensmittel-Rundschau 106, 38-42
(2010)
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Veroffentlichungen im Internet
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Veterindruntersuchungsamt
Stuttgart

B Kontakt

B Uber uns

Grundlegendes zur neuen
Fischseuchen-Verordnung

Seit Ende 2008 ist die neue Fischseuchenverordnung
in Kraft. Durch sie wurde die novellierte EU-Aquakultur-
Richtlinie nun in nationales Recht umgesetzt. Die
Fischseuchenverordnung bringt einige Neuerungen
mit sich, die nicht nur Fischzuchten, sondern jeden
Fischhalter betreffen konnen. Ausgenommen da-
von sind wildlebende Fischbestande sowie Aqua-
rien- und Gartenteichhaltungen, die keine direkte
Verbindung zu natilirlichen Gewassern haben. Die
Fischseuchenverordnung dient dem Schutz unserer
Fischbestande vor unheilbaren und zum Teil auch
tiickischen Fischseuchen.

Autoren: Elisabeth Nardy, Falk Wortberg

Bericht erschienen am 19.01.2010

Untersuchung von Getreide und

Getreidemehlen im Jahr 2009 auf ihren Gehalt
an Fusarientoxinen (Deoxynivalenol, Zearalenon,
T2- und HT2-Toxin)

Im Jahr 2009 wurden insgesamt 185 Getreideproben
(Weizen, Roggen, Dinkel bzw. daraus hergestellte
Mehle), davon 22 aus okologischer Erzeugung, auf
ihren Gehalt an den Fusarientoxinen Deoxynivalenol
(DON), Zearalenon (ZEA), T2- und HT2-Toxin unter-
sucht. In allen untersuchten Proben wurden DON-
Gehalte — allerdings deutlich unter der gesetzlichen
Héchstmenge von 750 ug/kg fir Getreide und Ge-
treidemehle zum direkten Verzehr — ermittelt. In 9 %
der Proben aus 6kologischem Anbau und in 10 %
der Proben aus konventionellem Anbau konnte ZEA
nachgewiesen werden, die Gehalte lagen aber auch
hier deutlich unter der festgelegten Hochstmenge
von 75 ug/kg fiir Getreide und Getreidemehle zum di-
rekten Verzehr. T2- und HT2-Toxin wurden in Proben
aus Okologischem Anbau nicht nachgewiesen. 9 %
der Proben aus konventionellem Anbau wiesen T2-

LEBENSMITTELSICHERHEIT

VERBRAUCHERSCHUTZ

Toxin-Gehalte auf und 4 % HT2-Toxin-Gehalte. Fir
diese Toxine sind bislang keine H&chstmengen
festgelegt.

Autorinnen: Susanne Maier, Caren Kiihn, Renate
Schnaufer

Bericht erschienen am 26.01.2010

Niisse in neuen Gewidndern?

Lebensmittel, die unter  Verwendung von
Schalenobst (Nissen) hergestellt worden sind,
wurden auf ihre Belastung durch Mykotoxine unter-
sucht. Die Ergebnisse der Untersuchungen zeigen,
dass in Nusserzeugnissen durchaus Mykotoxine
(Aflatoxine) auftreten kénnen. Die Gehalte im fer-
tigen Lebensmittel selbst sind zum Teil unauffallig.
Werden diese Aflatoxingehalte jedoch rechnerisch
auf den Anteil der Zutaten bezogen, die alleinig fir
den Aflatoxineintrag verantwortlich sein kdnnen (in
der Regel Nusse), so ergeben sich hohe bis sehr
hohe Belastungen des Nussanteils. Bei elf von
22 Produkten lag der rechnerisch auf den Nussanteil
bezogene Gehalt an Aflatoxin B, teilweise erheblich
Uber der Hochstmenge von 2 ug/kg. Dies bedeutet,
dass in 50 % der Ware mykotoxinbelastete Nusse
verarbeitet worden waren.

Autorin: Margit Kettl-Grémminger

Bericht erschienen am 29.01.2010

Nudeln, beliebt bei Menschen und
Mikroorganismen

Nudeln werden nach dem Garen mit verderbnis-
erregenden Keimen kontaminiert. Diese finden in
den feuchten, nahrstoffreichen Teigwaren gute Ver-
mehrungsbedingungen. Von den in den Jahren 2008
und 2009 insgesamt 474 untersuchten Proben gegar-
ter Teigwaren aus der Gastronomie wurden 82 Pro-
ben (17,3 %) beanstandet. 41 Proben (8,6 %) waren
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wegen mikrobiellen Verderbs zum Verzehr nicht
geeignet. 36 weitere Proben (7,6 %) wurden wegen
erheblicher Hygienemangel beanstandet, finf (1,1 %)
waren daruber hinaus minderwertig oder irrefihrend.
Autorin: Dagmar Otto-Kuhn

Bericht erschienen am 03.02.2010

Amtliche Wurstqualitiatspriifung 2009 im CVUA
Stuttgart

Die amtliche Wurst-
qualitatsprifung findet
im CVUA Stuttgart tra-
ditionell an vier Pri-
fungsterminen im Jahr
statt und dies schon
seit Uber 20 Jahren.
Geprift werden jeweils zehn Wirste handwerklicher
Herstellung aus der Gruppe der Briih-, Koch- und
Rohwiirste. Zwei unabhangige Prifgruppen bewer-
ten jede Wurst fachkundig in Aussehen, Konsistenz,
Geruch und Geschmack.

Autor: Joachim Kuntzer

Bericht erschienen am 16.02.2010

Gliihwein 2009 — Gute Qualitat auf den
Weihnachtsmarkten der Region und in der
Flasche

Alle Jahre wieder... freut man sich auf einen leckeren
dampfenden Glihwein oder alkoholfreien (Kinder)-
Punsch, um sich auf dem Weihnachtsmarkt wieder
aufzuwarmen. Dass dies die Verbraucher in der
Vorweihnachtszeit 2009 auch guten Gewissens tun
konnten, zeigten die Untersuchungen des CVUA
Stuttgart: Bis auf wenige Ausnahmen waren die auf
Weihnachtsmarkten und im Einzelhandel gezogenen
Glihwein- und Punschproben nicht zu bemangeln.
Autorinnen: Carmen Breitling-Utzmann, Katrin Zur
Bericht erschienen am 23.02.2010

In China erneut Melamin in Milchprodukten
entdeckt

Mehr als ein Jahr nach dem Skandal um mit Melamin
verseuchte Milchprodukte in China sind dort er-
neut belastete Lebensmittel aufgetaucht. Melamin
wurde in China zur Vortduschung eines hdéheren
Proteingehaltes Lebens- und Futtermitteln zugesetzt
und weltweitin einer Vielzahl von chinesischen eiweil3-
haltigen Produkten sowie Backtriebmitteln gefunden.
Bei 193 untersuchten Lebensmittelproben im Jahr
2009 konnten lediglich in zwei Erzeugnissen — einem
Nahrungserganzungsmittel auf Sojaextraktbasis und
einer Probe Shrimps — geringe Spuren von Melamin
nachgewiesen werden.

Autorin: Christiane Lerch
Bericht erschienen am 24.02.2010

Nachgefasst: Pestizide in Goji-Beeren

Die Untersuchung von insgesamt 15 Proben ge-
trockneter Goji-Beeren auf Rickstande von Uber
500 Pflanzenschutzmitteln zeigte, dass konven-
tionell angebaute Goji-Beeren nach wie vor haufig
Pestizidriickstande meist einer grofleren Anzahl
verschiedener Wirkstoffe aufweisen. Die Bilanz:
13 von 14 Proben (93 %) konventionell angebauter
Goji-Beeren mussten aufgrund von Héchstmengen-
Uberschreitungen des Insektizids Acetamiprid be-
anstandet werden! Eine Probe wies zusatzlich eine
Uberschreitung der Héchstmenge des Fungizids
Chlorthalonil auf. Insgesamt wurden in den 14 Proben
aus konventionellem Anbau 34 unterschiedliche
Pestizide nachgewiesen. Jedoch war keine der un-
tersuchten Goji-Beeren-Proben aufgrund der fest-
gestellten Riickstande als gesundheitlich bedenklich
einzustufen.

Bei einer Probe getrocknete Goji-Beeren aus ¢kolo-
gischem Anbau wurden nur geringfligige Spuren von
zwei Pestiziden mit Gehalten jeweils deutlich kleiner
als 0,01 mg/kg festgestellt.

Autor: Eberhard Schiile

Bericht erschienen am 03.03.2010

Die Hasenpest — nicht nur fiir Hasen gefahrlich
und weiterhin in Baden-Wiirttemberg aktuell

Bei der Hasenpest (Tularamie) handelt es sich
um eine durch das Bakterium Francisella (F.) tu-
larensis hervorgerufene und bei wildlebenden
Hasen, Kaninchen und Nagetieren (Mause, Ratten,
Eichhdrnchen) sporadisch auftretende, meist tddlich
verlaufende Infektionskrankheit.

Verteilt Uber das ganze Jahr traten auch im Jahr
2010 wieder Falle von Hasenpest in verschiedenen
Landkreisen im Regierungsbezirk Stuttgart auf. Ein
enger Kontakt zu infizierten Tieren kann auch beim
Menschen zu schweren Infektionen (Zoonosen) fiih-
ren, wobei Jager aufgrund des direkten Kontaktes zu
erlegten Tieren besonders gefahrdet sind.

Autoren: Reinhard Sting

Bericht erschienen am 23.03.2010

Pflanzenschutzmittelriickstande in Frischobst
2009

2009 wurden am CVUA Stuttgart insgesamt
971 Proben Frischobst aus konventionellem Anbau
auf Riickstande von iber 500 Pflanzenschutzmitteln
untersucht. 895 Proben (92 %) wiesen Ruckstande
von insgesamt 183 verschiedenen Wirkstoffen auf
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(2008: 144 Wirkstoffe). Bei 75 Obstproben (7,7 %)
wurden Hochstmengeniiberschreitungen festgestellt.
82 % der Obstproben wiesen Mehrfachriickstéande
auf (2008: 76 %, 2007: 82 %). Im Schnitt wur-
den 4,6 verschiedene Wirkstoffe je Obstprobe
nachgewiesen.

Autorin: Nadja Bauer

Bericht erschienen am 26.03.2010

Konformitatserklarungen fiir
Lebensmittelbedarfsgegenstinde aus
Kunststoff nur sporadisch vorhanden

Im April 2007 wurde in der europaischen Kunststoff-
richtlinie festgelegt, welche Informationen in der Kon-
formitatserklarungfiurLebensmittelkontaktmaterialien
aus Kunststoff aufgefiihrt sein missen. Diese Re-
gelungen sind seit Mai 2008 in Deutschland ver-
bindlich. Im Jahr 2009 wurde bei 129 Lebensmittel-
bedarfsgegenstanden aus Kunststoff die Konformi-
tatserklarung gepruft, wobei diese nur in 21 Fallen
(16 %) Uberhaupt vor Ort vorhanden war. Lediglich
bei finf Proben entsprach die Konformitatserklarung
den rechtlichen Vorgaben. Bei 16 Proben wurde eine
Konformitatserklarung mit Mangeln vorgelegt.
Autorin: Petra Hilt

Bericht erschienen am 29.03.2010

Pflanzenschutzmittelriickstande in
verarbeiteten Lebensmitteln, Pilzen,
Getreide und Kartoffeln 2009

2009 wurden 308 Proben verarbeitete Lebens-
mittel, Pilz-, Getreide- und Kartoffelproben aus
konventionellem Anbau auf Rickstande von Uber
500 Pflanzenschutzmitteln untersucht. 247 Proben
(80 %) wiesen Rickstande von insgesamt 133 ver-
schiedenen Wirkstoffen auf. Bei 42 der 308 Proben
(14 %) wurden Hochstmengenuberschreitungen fest-
gestellt, wobei hauptsachlich Proben aus Drittlandern
auffallig waren. Die hohe Beanstandungsquote bei
Proben aus Drittlandern ist bedingt durch sehr hohe
Beanstandungsquoten bei getrockneten Goji-Beeren
und getrockneten Steinpilzen.

Autorin; Kathi Hacker
Bericht erschienen am 08.04.2010

Pflanzenschutzmittelriickstande in
Frischgemiise 2009

2009 wurden am CVUA Stuttgart insgesamt
803 Proben Gemiise aus konventionellem Anbau
auf Rickstdnde an Pflanzenschutzmitteln unter-
sucht. 663 Proben (83 %) wiesen Rickstande von
insgesamt 171 verschiedenen Wirkstoffen auf (2008:
147 Wirkstoffe). Bei 43 Gemuseproben (5 %) wurden
Rickstandsgehalte Uiber den gesetzlich festgelegten
Hochstmengen festgestellt. 65 % der Gemiseproben
wiesen Mehrfachriickstande auf. Im Schnitt wurden
3,3 verschiedene Wirkstoffe pro Probe nachgewiesen.
Der mittlere Pestizidgehalt lag bei den untersuchten
Gemiseproben bei 0,36 mg/kg.

Autorin: Kathi Hacker

Bericht erschienen am 12.04.2010

Listeria monocytogenes — unerwiinschte
Beigabe zu Lebensmitteln

~Weiteres Todesopfer durch Bakterien-Kase*, ,Killer-
Kéase: Wieder 2 Deutsche in Klinik®, ,Killer-Kase: Die
Justiz ermittelt” — mit solchen oder ahnlich lautenden
Schlagzeilen wurden die Verbraucher Anfang des
Jahres konfrontiert, nachdem zahlreiche humane
Listeriose-Infektionen auf den Verzehr bestimm-
ter Kasesorten eines Osterreichischen Herstellers
zurlickgefuihrt wurden. Die betroffenen Produkte
wurden daraufhin vom Markt genommen. Weiterhin
wurde vor deren Verzehr von dem Unternehmen, das
den Kase in Deutschland in Verkehr gebracht hatte,
offentlich gewarnt.

Autor: Volker Renz

Bericht erschienen am 30.04.2010

Riickstinde von Pflanzenschutzmitteln in
griinen Bohnen

Im ersten Quartal 2010 wurden insgesamt 25 Proben
grine Bohnen aus konventionellem Anbau auf
Rickstande an Uber 500 Pflanzenschutzmitteln
untersucht. Die Proben stammten aus Agypten,
Marokko, Kenia, Spanien und Thailand. Die
Rickstandssituation bei griinen Bohnen hat sich
hinsichtlich der Hochstmengeniiberschreitungen im
Vergleich zu den Vorjahren deutlich verschlechtert. In
nahezu allen untersuchten Proben (24 von 25 Proben)
wurden Rickstande von Pflanzenschutzmitteln
nachgewiesen. 28 % der Proben wiesen Hochst-
mengeniiberschreitungen auf.

Autorin: Kathi Hacker

Bericht erschienen am 06.05.2010
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Acrylamidbelastung in Miirbekeksen,
Lebkuchen und Spekulatius

60 Proben verschiedener Backwaren aus &kolo-
gischer und konventioneller Produktion wurden
auf Acrylamid untersucht. Erfreulicherweise la-
gen in Uber 80 % der untersuchten Proben die
Gehalte an Acrylamid deutlich unterhalb des aktu-
ellen Signalwertes von 260 ug/kg. Ein signifikanter
Unterschied im Acrylamid-Gehalt bei Backwaren aus
Okologischer und konventioneller Produktion konnte
nicht festgestellt werden.

Autoren: Oliver Schwarz, Ridiger Weilhaar

Bericht erschienen am 30.06.2010

Aufnahme von Fremdkorpern — todliche Gefahr
fiir Papageien und Sittiche

Im Abstand von wenigen Wochen erhielt das CVUA
Stuttgart zwei Tierkdrper von Nymphensittichen
(Nymphicus hollandicus) mit der Bitte um Feststellung
der Todesursache. Beide Vogel, die aus verschie-
denen Haltungen stammten, verstarben an den
Folgen der Aufnahme von Fremdkérpern. Bei den
Fremdkorpern kénnte es sich in Fall 1 um einen Teil
der Flllung einer Stoffpuppe oder eines Kissens, in
Fall 2 um ein Stick einer Kordel gehandelt haben.
Papageien und Sittichen zum Beknabbern Uberlas-
sene Spielzeuge, aber auch andere, bei Freiflug in
der Wohnung erreichbare Gegenstande sind da-
her kritisch zu prifen. Alles, was in gréRere unver-
dauliche Teile zerlegt werden kann, sollte aus der
Umgebung der Vogel entfernt werden.

Autor: Andreas Hanel

Bericht erschienen am 30.06.2010

EHEC/VTEC - toxinbildende Escherichia coli-
Stamme - ein Problem in Trinkwasser?

45 Trinkwasserproben, in
denen Escherichia coli
(E. coli) nachgewiesen
wurde, wurden zusatzlich
mittels PCR-Technik auf
ihre  Eigenschaft als
Verotoxin bildende E. co-
li-Stamme (VTEC) gete-
stet. Aufgrund der Symptome, die VTEC erzeugen,
namlich blutige Durchfalle, ist auch der Begriff EHEC
(enterohamorrhagische E. coli) gebrauchlich. Unter
den untersuchten Trinkwassern waren 25 Proben
von Eigenwasserversorgern und 19 Proben aus
offentlichen Anlagen (9 Rohwéasser ohne Desinfek-
tion und 10 Trinkwasser von Endabnehmern). In zwei
Trinkwassern, die beide aus Eigenwasserver-
sorgungsanlagen stammten und nicht desinfiziert
waren, konnten zwei bzw. drei Koloniebildende

Einheiten VTEC pro 100 mL Wasser nachgewiesen
werden. Das zustandige Gesundheitsamt ordnete
umgehend ein Abkochgebot und nachfolgende
Untersuchungen bei einem Privatlabor vor Ort an.
Autor: Peter Lenz

Bericht erschienen am 08.07.2010

Hautpilzerkrankung beim Igel — die Diagnostik
im Vorfeld kann Tier und Mensch gleichermaBen
schiitzen

Bei Hautpilzerkrankungen von Menschen ist nicht
nur an eine Ubertragung von Mensch zu Mensch
sondern auch vom Tier auf den Menschen (Zoonose)
zu denken. Neben Haustieren kdnnen auch Wildtiere
Quellen fir Hautpilzerkrankungen, sogenannte
Dermatophytosen, darstellen. Wenig bekannt ist,
dass unter den Wildtieren Igel nicht selten Trager
des sogenannten lgel-Hautpilzes Trichophyton men-
tagrophytes var. erinacei sind, der vor allem durch in
Pflege genommene Tiere auf den Menschen (ber-
tragen werden kann. Nachweisbar sind Infektionen
mit diesem Hautpilz mit Hilfe labordiagnostischer
Untersuchungen. Gute Hygiene und Behandlung infi-
zierter Tiere bieten Schutz vor einer Infektion.

Autor: Reinhard Sting

Bericht erschienen am 09.07.2010

Fettsaureester von 3-MCPD und Glycidol in
Saduglingsmilchnahrung — die ersten Erfolge
sind sichtbar

Die Gehalte an Glycidylestern in Sauglingsmilch-
nahrung sind seit der Entdeckung des Problems
deutlich zurlickgegangen und die Bemiihungen der
Hersteller zeigen Erfolg. Wahrend im April 2009 noch
50 % der untersuchten Proben Glycidolgehalte iber
1 mg/kg im Fettanteil aufwiesen, ist dieser Anteil
bis zum Mai 2010 auf 15 % zuriickgegangen. In je-
der zweiten Probe war im Mai 2010 sogar Gberhaupt
kein estergebundenes Glycidol mehr nachweisbar
(Nachweisgrenze 0,15 mg/kg). Wegen der Einstufung
von Glycidol als mdglicherweise humankanzeroge-
ner Stoff, kann dieser Erfolg nicht hoch genug einge-
schatzt werden.

Autor: Riidiger WeiRhaar

Bericht erschienen am 15.07.2010

Leitlinien zum Q-Fieber

Q-Fieber ist eine wichtige Zoonose, die immer wieder
zu Epidemien mit teilweise schweren Erkrankungen
beim Menschen fiihrt. Infektionsquellen sind Uber-
wiegend Wiederkauer, die den Erreger des Q-Fie-
bers, Coxiella burnetii, in grolen Mengen aus-
scheiden und auch bei nicht direktem Kontakt
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Menschen infizieren kdnnen. Im Falle des Auftretens
einer Q-Fieber-Epidemie sowie bei der Diagnostik
und der Prophylaxe des Q-Fiebers ist deshalb eine
enge Zusammenarbeit von Human- und Veterinar-
medizinern wichtig. Die Leitlinien zum Q-Fieber ge-
hen auf die wichtigsten Punkte bei der gemeinsamen
Bekampfung des Q-Fiebers ein.

Autoren: Silke F. Fischer (Landesgesundheitsamt
Baden-Wirttemberg),Reinhard Sting(CVUAStuttgart),
Daniela Biirstel (Schafherdengesundheitsdienst der
Tierseuchenkasse Baden-Wurttemberg)

Bericht erschienen am 16.07.2010

Wiirttembergische Besenweine werden ihrem
guten Ruf gerecht

Im Jahr 2009 und im 1. Halbjahr 2010 wurden von
der Weinkontrolle 109 Besenwirtschaften kontrolliert.
Die 100 untersuchten offenen Besenweine aus dem
,Landle® waren sensorisch nicht zu beanstanden.
Lediglich vier dieser Weine, die von zwei Betrieben
stammten, wurden unter anderem wegen Zugabe
von Zucker zur Erhéhung des Alkoholgehalts Uber
die zulassige Grenze hinaus beanstandet. Dass kein
Wein sensorisch zu beanstanden war, bezeugt den
mittlerweile guten Qualitatsstandard der Besenweine.
Autor: Hans Clody

Bericht erschienen am 22.07.2010

Wenn der Hausgarten zum Giftgarten
wird: Kirschlorbeervergiftung bei zwei
Meerschweinchen

Wenn Meerschweinchen oder Kaninchen im Garten
auslaufen dirfen, besteht die grolte Gefahr, dass sie
an giftigen Pflanzen knabbern. Vorsicht ist daher ge-
boten, damit die gesunde Bewegung und das wohl-
tuende Lichtbad nicht unversehens in Krankheit oder
gar Tod endet!

Autorinnen: Christine SuR-Dombrowski, Elisabeth
Nardy

Bericht erschienen am 22.07.2010

Methicillin-resistente Staphylococcus
aureus (MRSA) beim Milchvieh - eine neue
Herausforderung fiir die Eutergesundheit

In Milchviehbestanden ist Staphylococcus aureus
(S. aureus) als Erreger schwerer Euterentziindungen
(Mastitiden) gefiirchtet. Diese Mastitis kann sich
schnell innerhalb einer Herde von Tier zu Tier aus-
breiten. Neben MalRnahmen der Vorbeugung steht in
der Regel eine ausreichende Anzahl von Antibiotika
zur Verfligung, um S. aureus erfolgreich zu bekamp-
fen und so die betroffenen Tiere zu heilen. Dies
gilt jedoch nicht fir die sogenannten Methicillin-

resistenten Staphylococcus aureus (MRSA). Diese
Staphylokokken sind gegeniber einer Vielzahl der
gangigen Antibiotika unempfindlich und daher kaum
zu bekampfen. lhr Vorkommen beim Milchvieh kann
deshalb zu grof3en wirtschaftlichen Schaden fiihren.
Der sichere MRSA Nachweis ist daher eine wichtige
neue Aufgabe im Mastitis-Labor.

Autoren: Alfred Friedrich, Jorg Rau (CVUA Stutt-
gart), Martin Spohr (Eutergesundheitsdienst der Tier-
seuchenkasse Baden-Wurttemberg)

Bericht erschienen am 29.07.2010

Salmonellosen-Infektionen bei Tieren — Gefahr
erkannt, aber noch nicht gebannt

Von 2004 bis 2009 konnten in 1.350 von 40.000
Tierproben Salmonellen nachgewiesen werden. Die
positiven Samonellen-Befunde nahmen von 3,8 %
(2004) auf 2,8 % (2009) ab, die Hauptnutztiere Ge-
fligel, Schwein und Rind sind jedoch immer noch ein
stabiles Reservoir flir die auf den Menschen (ber-
tragbare Krankheit Salmonellose. Besonders auffal-
lig waren Reptilien (Schlangen, Echsen und Schild-
kroten), welche bis zu 30 % salmonellenpositiv wa-
ren. Nicht zu Unrecht gibt es deshalb die Empfehlung,
in Haushalten mit Kindern unter finf Jahren keine
Reptilien als Heimtiere zu halten.

Autor: Reinhard Sting

Bericht erschienen am 29.07.2010

Untersuchung von Gegenstanden aus Gummi

Losliche Proteine in Gummi aus Naturkautschuk kon-
nen heftige allergische Reaktionen auslésen. Der
Gehalt an Proteinen ist dabei von der Qualitat der
Herstellung abhangig. Am CVUA Stuttgart werden
daher regelmaRig Gummiprodukte untersucht.
Handschuhe und auch Erotikbekleidung erweisen
sich hierbei als unproblematisch. Fitnessbander aus
Latex waren jedoch in den vergangenen Jahren hau-
fig hoch mit Proteinen belastet. Untersuchungen aus
dem Jahr 2010 zeigen jedoch, dass sich auch hier
die Lage verbessert hat.

Autorinnen: Sarah Stirenburg, Gabriele Steiner
Bericht erschienen am 03.08.2010
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Nur flachendeckende Impfungen bieten
sicheren Schutz gegen Blauzungenkrankheit —
Nach der Seuche ist vor der Seuche

2007 bis 2010 wurden 3.029 Rinder, Schafe
und Ziegen serologisch auf Antikdrper gegen
das Blauzungenvirus untersucht. Im gleichen
Zeitraum wurden 1.310 PCR-Untersuchungen auf
Blauzungenvirus an denselben Tierarten durch-
gefiihrt. Die Proben wurden von Tierarzten, Vete-
rinaramtern und Tiergesundheitsdiensten fast aus-
schlieBlich als Verdachtsproben eingeschickt.

Der Anteil der serologisch positiven Proben stieg von
8,6 % im Jahr 2007 auf 86,5 % im laufenden Jahr
2010 an. Parallel hierzu sank der Anteil der positiven
Erregernachweise mittels PCR von 39,0 % im Jahr
2007 auf 0 % im Jahr 2010. Die Ergebnisse beider
Untersuchungen zusammen genommen zeigen sehr
deutlich den Erfolg der bundesweiten Pflichtimpfung,
welche als Reaktion auf den 2006 begonnenen
Blauzungenausbruch von 2008 bis 2009 in Deutsch-
land durchgefiihrt wurde.

Autoren: Dorothee Ackermann,
Birgitta Polley

Bericht erschienen am 05.08.2010

Andreas Hanel,

Wurstqualitatspriifung im Deutschen
Fleischereimuseum in Béblingen

Das Amt fiur Veterinardienst und Lebens-
mitteliberwachung Béblingen veranstaltet in Zusam-
menarbeit mit dem CVUA Stuttgart und der Fleischer-
innung Boblingen traditionell einmal jahrlich eine
Waurstqualitatsprifung. Die diesjahrige Prifung fand
im Deutschen Fleischermuseum in Boéblingen statt.
Geprift wurden drei Wurstsorten: Frische Schinken-
wurst, weilRer Schwartenmagen und Bauernbratwurst.
Von den Mitarbeitern des Amtes flr Veterinardienst
und Lebensmitteliiberwachung wurden jeweils acht
Wirste handwerklicher Herstellung aus der Gruppe
der Briih-, Koch- und Rohwiirste erhoben.

Autor: Alfred Friedrich

Bericht erschienen am 09.08.2010

Es muss nicht immer Vogelgrippe sein — die
Infektiose Laryngotracheitis der Hiihner

In einer kleinbauerlichen Gefligelhaltung auf der
Schwabischen Alb mit etwa 40 Hiihnern unterschied-
lichen Alters verendeten Uber Nacht zwdlf Tiere.
Kamm, Kehllappen und Schleimhaute der toten Hlh-
ner waren blass, die Uberlebenden Hihner klinisch
unauffallig. Da der Tierbesitzer den Verdacht aulier-
te, seine Huhner seien vergiftet worden, wurden
dem CVUA Stuttgart drei verendete Junghiihner zur

Feststellung der Todesursache und zum Ausschluss
einer Infektion mit Vogelgrippe Uberbracht. Fur das
Vorliegen einer Vergiftung ergab das Sektionsbild
keine Anhaltspunkte, begriindete aber den Verdacht
auf Infektidse Laryngotracheitis (ILT), eine durch ein
Herpesvirus verursachte Atemwegserkrankung der
Hlhner, die in ihrer schweren Verlaufsform zu Ver-
lusten von bis zu 70 % des Bestandes fiihren kann.
Die schon im Bestand festgestellte Blasse der Kopf-
anhange und Schleimhaute waren Anzeichen einer
Blutarmut, die einerseits durch Blutverluste ber die
entziindete Luftréhre, andererseits durch den star-
ken Befall mit blutsaugenden Vogelmilben zustande
kam.

Autor: Andreas Hanel

Bericht erschienen am 11.08.2010

Nitrit/Nitrat in Rohschinken — Ergebnisse der
Kampagne 2010

Zwei von 52 (4 %) untersuchten Proben (hauptsach-
lich Rohschinken aus regionaler handwerklicher
Herstellung) mit jeweils 383 und 307 mg Nitrat/kg
mussten wegen Uberschreitung der Héchstmenge
beanstandet werden. Die Nitrit-Hochstmenge von
50 mg/kg wurde bei keiner der Proben Uberschrit-
ten. Ein erfreuliches Ergebnis, betracht man eine
vergleichbare Untersuchungsserie aus dem Jahr2007,
bei der 12 Proben (9 %) tber dem gesetzlich erlaub-
ten Hochstwert fir gepokelte Fleischerzeugnisse von
250 mg Nitrat/kg lagen.

Autor: Joachim Kuntzer

Bericht erschienen am 17.08.2010

Klarheit und Wahrheit bei Kennzeichnung
von Fleischerzeugnissen — EU bestatigt
Beurteilungspraxis der CVUAs
Baden-Wiirttemberg

Aus nitrathaltigen Gemiseextrakten und Starter-
kulturen wird konservierendes Nitrit gebildet. Nitrit ist
seit alters her ein wichtiges Konservierungsmittel fiir
Fleischerzeugnisse und muss gekennzeichnet wer-
den. Strittig war seit Jahren, ob eine Kennzeichnung
auch dann erfolgen muss, wenn die Nitritquelle ein
Gemuseextrakt darstellt. Fir manche Hersteller ist
es attraktiv, moglichst keine Konservierungsstoffe
angeben zu mussen (clean-labelling). Insofern sind
Verfahren, die mittelbar Zusatzstoffe erzeugen, sehr
interessant. Die EU bestatigt jetzt die von den baden-
wirttembergischen Untersuchungsamtern seit 2004
gelbte Beurteilungspraxis, wonach mittelbar erzeug-
te Konservierungsstoffe ebenfalls zu deklarieren sind.
Autor: Rolf Buschmann

Bericht erschienen am 19.08.2010
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Zinn in Lebensmitteln aus Konservendosen

Von 2008 bis Mitte 2010 einen Schwerpunkt auf die
Bestimmung wurde schwerpunktmafig der Zinn-
gehalt in 185 Obst-, Gemuse- und Pilzerzeugnissen
aus Konservendosen untersucht. Konservendosen
werden aus verzinntem Stahlblech hergestellt.
Lebensmittel, die Fruchtsduren enthalten, kénnen
daher Zinn aus dem Dosenmaterial herauslésen.
Eine GbermaRige Kontamination ist aus gesundheitli-
chen Grunden unerwiinscht und durch einen gesetz-
lich festgelegten Grenzwert von 200 mg Zinn pro kg
Lebensmittel begrenzt.

Sechs Proben wurden wegen Uberschreitung
des Grenzwerts als nicht verkehrsfahig beurteilt.
Wahrend Dosen mit einer zusatzlichen Kunststoff-
Innenbeschichtung praktisch kein Zinn in das Le-
bensmittel abgeben, fihren Dosen, die lediglich teil-
beschichtet sind, zu einer deutlichen Kontamination
mit diesem Schwermetall.

Autor: Gerhard Braun

Bericht erschienen am 10.09.2010

Untersuchungen zeigen Méngel in der
Zusammensetzung und Kennzeichnung von
Frankfurter Kranzen auf

Der ,Frankfurter Kranz“ ist eines der Spitzenqualitats-
erzeugnisse des Konditorenhandwerks. Das CVUA
Stuttgart untersuchte 16 verschiedene Frankfurter
Kranze. Die Proben wurden in regionalen Kondi-
toreien und Backereien entnommen und dort als
lose, offene Ware an den Bedientheken verkauft.
Teilweise waren geruchliche und geschmackliche
Abweichungen feststellbar. Vielen Proben fehlte
das typische Butteraroma und der Geschmack der
Kremfillungen wurde als rein fettig beurteilt.

Autor: Oliver Schwarz

Bericht erschienen am 10.09.2010

Riickstinde von Pflanzenschutzmitteln in
Beerenobst (Januar bis August 2010)

AuchindiesemJahrwurdewiederBeerenobstaufRuck-
stande von Uber 550 Pflanzenschutzmittelwirkstoffe
untersucht: insgesamt 194 Beerenproben aus
konventionellem und acht Beerenproben aus ¢kolo-
gischem Anbau. Bei den konventionellen Beeren
handelte es sich um 112 Proben Strauchbeeren und
82 Proben Erdbeeren vorwiegend aus einheimi-
schem Anbau.

Keine der untersuchten Beerenproben war als ge-
sundheitlich bedenklich einzustufen. Die Quote der
Hoéchstmengenulberschreitungen lag mit 3 % ver-
gleichsweise niedrig. Allerdings waren erneut Bee-
renproben auffallig, die Rickstande an nicht fur die
entsprechende Kultur zugelassenen Wirkstoffen
enthielten.

Autorinnen: Ellen Scherbaum, Nadja Bauer, Kathi
Hacker

Bericht erschienen am 14.09.2010

Entwarnung bei natiirlichen Mineralwassern:
Keine hormonelle Aktivitdat nachweisbar

Im Auftrag des Ministeriums fir Landlichen Raum,
Erndhrung und Verbraucherschutz Baden-Wirttem-
berg hat das CVUA Stuttgart ein Forschungsprojekt
zu einem moglichen Risiko flr die Verbraucherinnen
und Verbraucher aufgrund einer hormonellen Aktivi-
tat in natrlichen Mineralwassern durchgefiihrt. Die
Untersuchungen, bei denen das CVUA Stuttgart mit
dem Institut fir Siedlungswasserbau, Wasserglte-
und Abfallwirtschaft (ISWA) der Universitat Stuttgart
kooperierte, haben nun gezeigt, dass sich in keinem
Fall eine hormonelle Aktivitat nachweisen lasst, auch
wurden keine Substanzen identifiziert, die eine sol-
che Aktivitat hatten hervorrufen kdnnen.

Autorin: Kristin Bopp

Bericht erschienen am 17.09.2010

Dictyocaulose, ein Befall mit dem groBen
Lungenwurm als Todesursache bei einem
Jungbullen — Ein Fallbericht

Im November 2009 konnte bei einem jungen
Mastbullen im Landkreis Esslingen eine hochgradige
Bronchitis in Folge eines massiven Lungenwurm-
befalls nachgewiesen werden, die schlief3lich zum
Tode des Tieres fihrten. In den letzten Jahren traten
Falle von Lungenwurmbefall nur vereinzelt bei Rind
und Reh auf, ohne jedoch die direkte Todesursache
darzustellen. Im Einzugsgebiet des CVUA Stuttgart
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hat diese Parasitose insgesamt keine groRle wirt-
schaftliche Bedeutung in der Landwirtschaft, kann
aber insbesondere bei Jungrindern in der ersten
Weideperiode bei starkem Befall zu groRen wirt-
schaftlichen Schaden fuhren.

Autorin: Birgit Blazey

Bericht erschienen am 21.09.2010

Tatar und Mett — ein frischer Genuss?

Tatar und Hackepeter als rohe Fleischprodukte sind
zunehmend wieder in den Kiihltheken im Einzelhandel
und in Metzgereien anzutreffen. Es ist hinlanglich be-
kannt, dass entsprechende Produkte durchaus mit ei-
nem mikrobiellen Risiko behaftet sind, da bei diesen
Lebensmitteln vor dem Verzehr kein keimabtdtendes
Verfahren vorhandene Mikroorganismen eliminiert.
Das CVUA Stuttgart ging diesem Problem nach und
kann gemaR den ersten Ergebnissen Entwarnung ge-
ben: bei allen 25 untersuchten Tatar- bzw. Schweine-
mettproben waren keine potentiell krankheitsauslo-
senden Mikroorganismen nachweisbar.

Autorin: Petra Tichaczek-Dischinger

Bericht erschienen am 23.09.2010

Softeis — Wie sauber ist das Eis aus dem
Automaten?

In den Sommermonaten 2010 wurden 23 Proben
Softeis sensorisch und mikrobiologisch unter-
sucht. Die meisten Proben waren sehr keimarm.
Enterobacteriaceae, Indikatoren fir Hygiene, wur-
den in zwei Proben nachgewiesen. Anders als bei
Sahneaufschlagautomaten ist die Situation bei
Softeisautomaten offensichtlich guinstiger.

Autorin: Dagmar Otto-Kuhn

Bericht erschienen am 28.09.2010

Reis: Untersuchungen auf
Pflanzenschutzmittelriickstinde und
Mykotoxine

Von Juni bis August2010 wurden insgesamt
15 Proben Reis (davon finf aus O©kologischem
Anbau) auf Rickstande an Uber 550 Pflanzen-
schutzmitteln untersucht. Die Proben stammten
Uberwiegend aus Indien, aber auch aus Thailand,
Pakistan, der Turkei und unbekannter Herkunft. Nur
in einer von 15 Proben (7 %) wurde eine Hoéchst-
mengeniberschreitung festgestellt. Mit einem mittle-
ren Gesamtpestizidgehalt von 0,032 mg/kg fir kon-
ventionell angebaute Ware gehért Reis zu den Le-
bensmitteln, die eher eine geringere Belastung von
Pflanzenschutzmittelriickstdnden aufweisen.

Zusatzlich wurden elf Reisproben auf Mykotoxine
(hier speziell Aflatoxine) untersucht. Keine der elf un-

tersuchten Proben war beziglich ihres Aflatoxinge-
haltes zu bemangeln.

Autorinnen: Kathi Hacker, Margit Kettl-Gromminger
Bericht erschienen am 04.11.2010

Echtes frisches rohes Fleisch

Etees L S

¥

Im Rahmen einer Untersuchungskampagne priifte
das CVUA Stuttgart, ob der Verbraucher beim Ein-
kauf von frischem rohem Fleisch tatsachlich selbiges
erhalt oder ob auch aufgetautes Gefrierfleisch als fri-
sches Fleisch verkauft wird. Bei den untersuchten
99 Proben handelte es sich um frisches Fleisch. Der
Verbraucher erhalt die richtige Ware fir sein Geld.
Autor: Wolfgang Waizenegger

Bericht erschienen am 17.11.2010

Kein Melamin in Fisch, Shrimps oder Surimi

Aktuelle Ergebnisse aus 2010 zeigen, dass der pro-
blematische EiweilRersatzstoff Melamin bei 26 unter-
suchten Proben weder in Fischen aus Aquakulturen
noch in Fischzubereitungen wie Surimi nachweisbar
war.

Autor: Wolfgang Waizenegger

Bericht erschienen am 17.11.2010

Alle Jahre wieder: Weihnachtsgebéack und
Acrylamid

In der Vorweihnachtszeit 2010 wurden 30 Proben
Lebkuchen und Spekulatius auf Acrylamid unter-
sucht. Erfreulicherweise wurde bei keiner Probe der
aktuelle Signalwert fir Acrylamid (bei Lebkuchen:
1.000 pg/kg; bei Spekulatius 300 pg/kg) Uber-
schritten. Besonders niedrig lagen die Gehalte bei
geflillten Erzeugnissen, da diese in der Regel beson-
ders schonend gebacken werden.

Autor: Riidiger WeilRhaar

Bericht erschienen am 02.12.2010

Mykotoxinriickstidnde in Gewiirzen
(Januar bis Oktober 2010)

Bei einer unsachgemaRen Verarbeitung sind
Gewlrze anfallig fir die Bildung von Mykotoxinen,
besonders wenn sie ihren Ursprung in Landern ha-
ben, in welchen aflatoxin- und ochratoxinbildende
Schimmelpilze verbreitet vorkommen. In diesem Jahr
wurden wieder verstarkt Gewurze auf Rickstande
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von Aflatoxinen und Ochratoxin A untersucht. Dabei
wurden in 58 bzw. 68 % der untersuchten Gewirze
Gehalte an Aflatoxinen bzw. Ochratoxin A nachge-
wiesen. Die Quote der Proben, die die Hochstmen-
gen Uberschritten haben, ist mit etwa 3 % nicht sehr
hoch. Da die untersuchten Mykotoxine jedoch eine
hohe Toxizitat aufweisen, werden die Untersuchun-
gen auch zukiinftig fortgesetzt, um den Schutz des
Verbrauchers zu gewahrleisten.

Autorinnen: Caren Kihn, Stefanie Marschik

Bericht erschienen am 08.12.2010

Riickstinde von Pflanzenschutzmitteln in
Fruchtgemiise (Januar bis Oktober 2010)

Insgesamt 264 frische Fruchtgemiseproben (liiber-
wiegend Tomaten, Gemuisepaprika, Gurken, Au-
berginen, Zucchini und griine Bohnen) aus konven-
tionellem Anbau und 54 Fruchtgemiiseproben aus
Okologischem Anbau wurden auf Riickstande von
Uber 550 Pflanzenschutzmittelwirkstoffen untersucht.
Die Quote der Hochstmengenuberschreitungen bei
konventioneller Ware lag bei 7,6 %. Sechs Gemiise-
paprika-, zwei Tomaten- und eine Bohnenprobe wur-
den als ,nicht zum Verzehr geeignetes Lebensmittel
und damit als nicht sicheres Lebensmittel* gemaf
Verordnung (EG) Nr. 178/2002 beurteilt, da ein
Riickstandsgehalt zu einer Uberschreitung der toxi-
kologisch noch akzeptablen Aufnahmemenge, der
sogenannten akuten Referenzdosis, flihren konnte.
Autorin: Kathi Hacker

Bericht erschienen am 10.12.2010

Riickstinde von Pflanzenschutzmitteln in
Tafeltrauben (Januar bis Oktober 2010)

Konventionell erzeugte Tafeltrauben zahlen auch in
diesem Jahr wieder zu den Obstsorten mit héherer
Belastung an Pflanzenschutzmittelriickstanden. 96 %
der untersuchten Tafeltraubenproben aus konven-
tionellem Anbau enthielten Rickstéande von Pflanzen-
schutzmitteln. Wahrend im Vorjahr die Quote noch bei
100 % lag, waren dieses Jahr immerhin sechs Proben
ohne nachweisbare Rickstéande zu verzeichnen. Dies
entspricht dem Niveau des Jahres 2008. Auch der
Anteil an Hochstmengenuberschreitungen ist mit 9 %
im Vergleich zum Vorjahr (16 %) wieder deutlich rtck-
laufig und auf dem Niveau der Jahre vor 2009. Keine
Probe war als gesundheitlich bedenklich einzustufen.

Autor: Marc Wieland

Bericht erschienen am 20.12.2010

Maligne (bosartige) Tumore (Neoplasien) oder
ungefahrliche Knoten in der Haut bei einem
Pferd? — Ein Fallbericht

Ein ca. 13 Jahre alter Wallach zeigte bereits seit drei
Jahren einen Knoten in der Haut. Da sich in diesem
Jahr die Konsistenz von weich nach fest anderte und
auch Druckschmerz hinzu kam, trat die Beflirchtung
auf, es liege ein bdsartiger Tumor vor. Die feingeweb-
liche (histologische) Untersuchung am CVUA Stutt-
gart konnte Klarheit bringen. In dem vorliegenden
Fall ist die Prognose glinstig, da eine knotenférmige,
gutartige Hautveranderung vorliegt.

Autorinnen: Birgit Blazey, Claudia Geiger

Bericht erschienen am 22.12.2010

Riickstinde von Pflanzenschutzmitteln in
Blattgemiise (Januar bis Oktober 2010)

Insgesamt 292 Proben frisches Blattgemiise aus
konventionellem Anbau und 50 Blattgemiiseproben
aus Okologischem Anbau wurden auf Riickstande
von uber 550 Pflanzenschutzmittelwirkstoffen un-
tersucht. Bei 14 Proben aus konventionellem An-
bau (4,8 %) lagen die nachgewiesenen Ruickstande
Uber den jeweils gesetzlich festgelegten Hochst-
mengen. Eine Probe Kopfsalat wurde als ,nicht
sicheres und damit nicht zum Verzehr geeignetes
Lebensmittel* aufgrund der Uberschreitung der to-
xikologisch noch akzeptablen Aufnahmemenge, der
sogenannten akuten Referenzdosis beurteilt. Bei
den 50 untersuchten Proben aus 06kologischem
Anbau wurden in 30 (60 %) keinerlei Ruckstande
von Pflanzenschutzmitteln nachgewiesen. Insgesamt
erflliten bezlglich Pflanzenschutzmittelriickstdnden
94 % der untersuchten Bio-Proben die Bestimmungen
des 6kologischen Landbaus.

Autorin: Renate Schnaufer

Bericht erschienen am 27.12.2010

Aspirationspneumonie und Pleuritis bei einem
Hund

Ein Hitehund kollabierte nach scheinbar kur-
zer Erkrankung und wurde zur Feststellung der
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Todesursache an das CVUA Stuttgart gebracht.
Das Tier zeigte kurzfristig respiratorische Symp-
tome und fiel nach wenigen Stunden in Ohn-
macht. Als Ursache wurde bei der Sektion in der
Lunge eine aspirierte Getreidedhre gefunden,
die zu einer Aspirationspneumonie und Pleuritis
(Brustfellentziindung) fihrte.

Autorin: Birgit Blazey

Bericht erschienen am 28.12.2010

Untypisches Verhalten bei einem scheinbar mit
Krebsgeschwiilsten libersaten Dachs —
Ein Fallbericht

Ein erwachsener weiblicher ca. 7 kg schwerer Dachs
war am gesamten Kdérper mit walnussgrofsen Knoten
in der Haut Ubersat und wurde daraufhin erlegt.
Bei der Untersuchung am CVUA Stuttgart konnte
eine Histoplasmose (Infektion mit den Hefepilzen
Histoplasma capsuculatum) diagnostiziert werden.
Autoren: Birgit Blazey (CVUA Stuttgart), Ernst Gross-
mann (Staatliches Tierarztliches Untersuchungsamt
Aulendorf — Diagnostikzentrum)

Bericht erschienen am 28.12.2010

Vortrage

V. Akimkin

Detection of enteric viruses in turkey flocks in South
Germany using RT-PCR and Transmission electron
microscopy (TEM). 8th International Symposium on
Turkey Diseases, 27.-29.05.2010, Berlin

Nachweis enteraler Viren in Putenbestanden mit-
tels PCR und Elektronenmikroskopie. Arbeits- und
Fortbildungsveranstaltung des Arbeitskreises fir
veterindrmedizinische Infektionsdiagnosik (AVID),
15.-17.09.2010, Kloster Banz

W. Altkofer

Coordinated Enforcement in Europe — Migration from
lids into oily foods in glass jars as a feasibility test. EU
Food contact materials working group, 14.06.2010,
Brissel

Food Packaging — Framework and Enforcement of
European Legal Requirements. VGP Food Safety
Symposium, 17.06.2010, Brissel

Betriebskontrolle bei Bedarfsgegenstandebetrieben.
Bedarfsgegenstande-Workshop fir Lebensmittel-
kontrolleure, 07.10.2010, Fellbach

Konformitatsarbeit in der Praxis — Beispiel einer
Risikoanalyse Uber eine Kartonverpackung fir
trockene Lebensmittel. Fachverband Faltschachtel-
Industrie e.V., 27.10.2010, Hanau

Qualitatssicherung/Krisenmanagement in der Praxis.
Fortbildungsveranstaltung ,Lebensmittelbedarfsge-
gensténde: Update Sicherheit & Recht“ der GDCh,
02.12.2010, Frankfurt am Main

Experiences of enforcement from the host regulator

— Germany. Pira International 27th Annual Plastics
& Paper in Contact with Foodstuffs Conference,
08.12.2010, Berlin

ITX/4-MBP — Regulations and Experience of
Enforcement in Germany. Pira International 27th
Annual Plastics & Paper in Contact with Foodstuffs
Conference, 10.12.2010, Berlin

M. Anastassiades

2nd Comprehensive Pesticide Lab Survey — EURL/
NRL/OfL Network at a Glance. European Pesticide
Residue Workshop, 20.-23.06.2010, Stral3burg

Systematic Archiving and customized Evaluation
of Method Validation Data using a Database. 5th
Meeting WG4 of CEN/TC 327 — Animal feeding Stuffs,
Juni 2010, Freising/Weihenstephan

Multiclass, Multiresidue Analysis of Pesticides typi-
cally analyzed in Single Analyte Methods. Florida
Pesticide Residue Workshop (FPRW), Juli 2010,
St-Petersbourg

Extractability of Incurred Residues using QUEChERS.
Joint EURL-FV and SRM Workshop, 27.-28.10.2010,
Almeria

Advances in the Analysis of Pesticides typically ana-
lysed by Single-Residue Methods. Joint EURL-FV
and SRM Workshop, 27.-28.10.2010, Almeria

Extractability of Incurred Residues using QUEChERS.
EPRA-Sitzung, November 2010, Berlin

News from EURL-SRM. Meeting of the Standing
Committee of the Food Chain and Animal Health
(SCFCAH), Dezember 2010, Brussel

M. Anastassiades, A. Fernandez-Alba
Information-based Expansion of the Target-Pesticide-

Scope considering Risk, Enforcement-Effort &
Misuse Aspects. Meeting to establish the 2011-13 EU-
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coordinated control program for pesticide residues,
Maérz 2010, Brissel

M. Anastassiades, P. Schreiter

EUPT-SRMS5 and Ad-hoc PT on Nicotine in Mushrooms.
Joint EURL-FV and SRM Workshop, 27.-28.10.2010,
Almeria

U. Arzberger

Die Saulen der Weiniiberwachung. Tagung des Bun-
desausschusses fiir Weinforschung, 25.-27.05.2010,
Wadenswil

B. Blazey

Fallbeispiele aus der Pathologie. Stuttgarter
Tierarztliche Gesellschaft, 09.06.2010, Fellbach und
10.06.2010, Aulendorf

R. Buschmann

Sensorische Priifung von Lebensmitteln mit Ubungen.
Institut fir Lebensmittelchemie der Universitat
Hohenheim, 17.-19.02.2010, Hohenheim

Analyse und Qualitatssicherung in der Lebensmittel-
produktion, Sensorische Beurteilung von Lebens-
mitteln. Institut flir Biotechnologie der Universitat
Hohenheim, 29.09.-01.10.2010, Hohenheim

D. Fiigel

Probenplanung, -anforderung, -eingang. Bedarfsge-
genstande-Workshop fiir Lebensmittelkontrolleure,
07.10.2010, Fellbach

W. Hehner

Aktuelle Informationen zum Weinrecht. Mitglieder-
versammlung der Wiirttembergischen Weinkellereien,
23.06.2010, Althengstett

Das Weinrecht 2009 — Auswirkungen und Tendenzen.
Kellermeister-Tagung des Baden-Wirttembergischen
Genossenschaftsverbandes, 15.09.2010, Stuttgart

M. Hoferer

,Der Anfang ist die Halfte des Ganzen* — neue Wege
bei der automatisierten Probenbearbeitung. Arbeits-

und Fortbildungsveranstaltung des Arbeitskreises
fur veterinarmedizinische Infektionsdiagnosik (AVID),
15.-17.09.2010, Kloster Banz

M. Krist

Zentralbeschaffung und e-Vergabe in der Praxis.
Verwaltungstag 2010, 20.10.2010, Stuttgart

J. Kuntzer

Lebensmittelschadlinge — Schadlingsbekampfung.
Lebensmittelkontrolleurausbildung, 18.02.2010 und
01.04.2010, Freiburg

S. Marschik

Mykotoxine — Grundlagen und Probenahme. Lebens-
mittelkontrolleurausbildung, 22.03.2010, Fellbach

E. Nardy

Schutzgebiete — Erklarungen, Genehmigungen, Pro-
gramme von seuchenfreien Zonen und Komparti-
menten. Fischgesundheitstag des Landes Baden-
Wiirttemberg, 29.04.2010, Karlsruhe

Leitfaden durch die Fischseuchenverordnung
fir Hobbybetriebe, Vereine und Angler. Landes-
fischereitag, 03.07.2010, Denkendorf

E. Nardy, F. Wortberg, |. Dykova, M. Kostka,
H. Peckova

Amobenkrankheit bei Regenbogenforellen — neue
Erkenntnisse zur Atiologie, Diagnose und Klinik.
XIll. Gemeinschaftstagung der Deutschen, Oster-
reichischen und Schweizer Sektionen der European
Association of Fish Pathologists, 05.-08.10.2010,
Krems

M. Roth

RIOS - Risk Oriented Sampling System. Food Law
Enforcement Practitioners (FLEP), 29.04.2010, Berlin

Die ALUA als strategische Allianz. 10 Jahre ALUA,
24.06.2010, Stuttgart

Personalsteuerung in  einer Behorde  der
Landesverwaltung — Die Methode des World Café
(GroRgruppenveranstaltung) am Beispiel des WIN-
Projektes des Chemischen und Veterinaruntersu-
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chungsamtes Stuttgart. Fihrungskraftetagung Fi-
nanzministerium Baden-Wirttemberg, 21.10.2010,
Stuttgart

Was bewirkt der ,amtliche Gutachter® in Deutschland
— Anspruch und Wirklichkeit. Lebensmittelgutachter-
Tagung der Osterreichischen Agentur fiir Gesundheit
und Ernahrungssicherheit GmbH (AGES), 09.11.2011,
Wien

E. Scherbaum

UPLC-Q-ToF in der Pestizid-Analytik eines Routine-
labors der Lebensmitteliberwachung — Was bringt
uns die neue Technik? Anwendertreffen tiber LC-ToF
bei der Firma Brucker, 20.04.2010, Bremen

EU-Referenzlabor und Datenbanken. Sitzung der
Landeslaborleiter, 01.10.2010, Fellbach

Von Excel zu SQL-Servern — Das Internet bietet
neue Moglichkeiten der Zusammenarbeit: Pesticides
Online, MioS, Genomdatenbank. 10 Jahre ALUA,
24.06.2010, Stuttgart

R. Schnaufer

Mykotoxine — Grundlagen und Probenahme. Le-
bensmittelkontrolleurausbildung, 17.02.2010 und
14.04.2010, Freiburg

l. Schwabe

Tollwut, die wahrscheinlich bekannteste Tier-
krankheit der Welt. Jahreshauptversammlung des
Kreistierschutzvereins, 05.05.2010, Heidenheim an
der Brenz

G. Steiner

Bedarfsgegenstande — Grundlagen, Rechtssyste-
matik, Untersuchungsproblematik, Betriebskontrolle.
Lebensmittelkontrolleurausbildung, 25.01.2010 und
31.03.2010, Freiburg

Untersuchungsproblematik bei Bedarfsgegen-
standebetrieben. Bedarfsgegenstande-Workshop fiir
Lebensmittelkontrolleure, 07.10.2010, Fellbach

Uberwachung  von Lebensmittelbedarfsgegen-
standen. Fortbildung der Lebensmittelkontrolleure,
14.12.2010, Stuttgart

R. Sting, A. Richter, A. Fetsch, C. Popp,
H. M. Hafez, J. Rau

Untersuchungen zum Vorkommen von Methicillin-
resistanten Staphylococcus aureus- (MRSA) Isolaten
bei Mastputen. 3. Sachverstandigengesprach zu
Methicillin-resistenten Staphylococcus  aureus
(MRSA) des BfR, 20.05.2010, Berlin

A. Richter, R. Sting, J. Rau, A. Fetsch, C. Popp,
H. M. Hafez

Investigations on Methicillin-resistant  Staphyio-
coccus aureus (MRSA) and Vancomycin-resistant
Enterococci (VRE) in Meat Turkey Flocks. 8th
International Symposium on Turkey Disease.
27.-29.05.20120, Berlin

A. Richter, R. Sting, A. Fetsch, C. Popp,
H. M. Hafez

Untersuchungen tiber das Vorkommen von Methicillin-
resistenten Staphylococcus aureus (MRSA) und
Vancomycin-resistenten Enterokokken (VRE) bei
Mastputen. 79. Fachgesprach Uber Gefliigelkrank-
heiten der Deutschen Veterinarmedizinischen
Gesellschaft, Fachgruppe Gefligel und Deutsche
Gruppe der World Veterinary Poultry Association,
04.-05.11.2010, Hannover

S. Stiirenburg

Uberwachung  von Lebensmittelbedarfsgegen-
standen. Fortbildung der Lebensmittelkontrolleure,
25.11.2010, Stuttgart

A. Vollmer

Mineral6lbelastung von Lebensmitteln in Karton-
verpackungen. Workshop zum Thema Mineraldle in
Nahrungsmitteln und in Verpackungen, 16.07.2010,
Bilach

R. WeiBhaar

Bestimmung von Fettsdureestern von 3-MCPD
und Glycidol — Uberblick {ber die verschiedenen
Methoden. Informationstag des Bundes flir Lebens-
mittelrecht und Lebensmittelkunde e.V. und des
Verbands der Olsaatenverarbeitende Industrie in
Deutschland e.V., 25.01.2010, Berlin
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Glycidol-Fettsaureester in Speisefetten und Speise-
olen. Jahrestagung der GDCh, 08.-09.03.2010,
Erlangen

Fettsdureester von 3-MCPD und Glycidol in Fetten
und Olen. BLC-Fortbildungskurs, 29.-30.04.2010,
Konigswinter

Determination of Fatty Acid Esters of 3-MCPD and
Glycidol in Fats and Oils — Overview of Different
Analytical Methods. Euro Fed Lipid Kongress,
21.-24.11.2010, Minchen

F. Wortberg

Nicht exotische Fischseuchen; Wichtige Vorsorge-
maflnahmen — ,gute Hygienepraxis“; Probenahme
und Diagnosefindung; Differentialdiagnosen. Fisch-
gesundheitstag des Landes Baden-Wirttemberg,
29.04.2010, Karlsruhe

H. Zipper, M. Anastassiades

»,Check Your Scope” — Helping Labs to Expand their
Scope of Targeted Pesticides. Joint EURL-FV and
SRM Workshop, 27.-28.10.2010, Almeria

2nd Comprehensive Pesticide Lab Survey — Overview
of the Results. Joint EURL-FV and SRM Workshop,
27.-28.10.2010, Almeria

EU Lab-Network. Joint EURL-FV and SRM Workshop,
27.-28.10.2010, Almeria

Mitarbeit in Kommissionen und
Arbeitsgruppen

W. Altkofer

Ad-hoc-Arbeitsgruppe ,Richt- und Leitlinien zu VO
(EG) Nr. 2023/2006“ der ALS-AG Bedarfsgegen-
stande, Berlin

M. Anastassiades

§ 64 LFGB-Arbeitsgruppe ,Pestizide®, BVL, Berlin

Arbeitsausschuss ,Pestizide“, DIN, Berlin

Arbeitsgruppe ,Pesticides in Non Fatty Food®, CEN
(EU-Kommission), Brussel

Arbeitsgruppe ,Pestizide®, GDCh, Frankfurt am Main

EU-Inspektion des spanischen NRL-FV and -SRM
als Vertreter des EURL-SRM, Valencia, Almeria

EU-Proficiency-Test, Organizing Committee, EU-
Referenzlabore fiir Obst und Gemiise sowie
Einzelbestimmungsmethoden, Valencia, Almeria,
Fellbach

Expertengruppe ,EU-coordinated Monitoring Spec-
trum“, EU-Kommission, Brissel

Mediterranean Group of Pesticide Research (MGPR)
Piacenza

Networking Group on Pesticide Monitoring, EFSA,
Parma

Scientific Organizing Committee of the European
Workshop on Analytical Quality Control (AQC) on
Pesticide Residues, EU-Kommission, Briissel

U. Arzberger

Arbeitsgruppe ,Aromastoffe, GDCh, Frankfurt am
Main

Arbeitsgruppe ,Stabilisotopen®, GDCh, Frankfurt am
Main

M. Bauer

Arbeitsgruppe ,Bedarfsgegenstande®, ALS, Fulda
Unterarbeitsgruppe ,Risikoorientierte Probenpla-
nung®, ALS-AG ,Bedarfsgegensténde®, Hannover

M. Baumann

Projektsteuergruppe ,LIMS-BW*, Stuttgart

U. Bosch

Projektsteuergruppe ,LIMS-BW*, Stuttgart

G. Braun

Wissenschaftlicher Arbeitsausschuss
brierung®, ILCA, Mainz

»FTIR-Kali-
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R. Buschmann

1. Gesamtverbundtreffen ,Sicherstellung der Futter-
und Lebensmittelwarenkette bei bio- und agro-ter-
roristischen (BAT-)Schadenslagen (SiLeBAT)*, BfR,
Berlin

~Abwehr bioterroristischer Angriffe auf die Lebens-
mittelkette“, BMELYV, Berlin

Arbeitsausschuss ,Sensorik”“, DIN, Berlin

Arbeitsgruppe ,Qualitditsmanagement und Hygiene*,
GDCh, Frankfurt am Main

Deutsches Spiegelgremium der europaischen Nor-
mungsgruppe CEN/TC 153/WG 1 fiir Backereima-
schinen, Normenausschuss Maschinenbau (NAM),
Frankfurt

M. Contzen

§ 64 LFGB-Arbeitsgruppe ,Viren in Lebensmitteln®,
BVL, Berlin

Arbeitsgruppe ,Viren®, ALTS, Halle

|. Eckstein

Bund-Lander-Arbeitsgruppe ,Wasch- und Reini-

gungsmittel“, Umweltbundesamt, Erfurt
D. Fiigel

Arbeitsausschuss ,Analyseverfahren fir Allergene®,
DIN, Berlin

Arbeitsausschuss ,Getrankebereiter”, DIN, Berlin

K. Hacker

Expertengruppe ,Pestizidrickstande (EPRA)*, BVL,
Berlin

M. Hoferer

Arbeitskreis  Veterindrmedizinische Infektionsdia-

gnostik (AVID), GieRen

S. Horlacher

Bund-Lander-Arbeitsgruppe ,Erarbeitung eines Leit-
fadens fir die Ausbruchsaufklarung entlang der Le-
bensmittelkette”, BfR, Berlin

Expertengruppe ,AVV Zoonosen Lebensmittelkette®,
BfR, Berlin

J. Kuntzer

§ 64 LFGB-Arbeitsgruppe ,Fleischwaren®, BVL, Berlin
Arbeitsgruppe ,Fleischwaren®, GDCh, Frankfurt am
Main

U. Lauber

§ 64 LFGB Arbeitsgruppe ,Mykotoxine®, BVL, Berlin
Expertengesprach ,Alternaria-Toxine®, BfR, Berlin
Nationaler Experte an FVO-Mission ,Aflatoxine in
kalifornischen Pistazien — Uberpriifung der Kontroll-
systeme®, FVO, Kalifornien

M. Roth

Lenkungsausschuss ,LIMS-BW*, MLR, Stuttgart

L. Rothenbiicher

Arbeitsgruppe ,Wein und Spirituosen®, ALS, Weimar

R. Schnaufer

Nationale Expertin an FVO-Mission ,Importkontrolle
pflanzlicher Lebensmittel*, FVO, Italien

E. Schiile

Arbeitsgruppe ,LC-MS-MS-Verfahren in der Wasser-
analytik“, DIN, Berlin

Arbeitsgruppe ,Pesticide Residues®, Standing
Committee on the Food Chain and Animal Health,
Brissel
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Expertengruppe
BVL, Berlin

LPflanzenschutzmittelriickstande”,

Fachbeirat Verbraucherschutz ,Pflanzenschutzmit-
tel, BVL, Berlin

G. Steiner

§ 64 LFGB-Arbeitsgruppe ,Nitrosamine®, BVL, Berlin

Arbeitsgruppe ,Bedarfsgegenstande”, GDCh, Frank-
furt am Main

Arbeitsausschuss ,Papier®,
kommission, BfR, Berlin

Bedarfsgegenstande-
Ausschuss ,Antrage“, Bedarfsgegenstandekommis-
sion, BfR, Berlin

Bedarfsgegenstandekommission, BfR, Berlin

R. Sting

Sachverstandigengesprach  ,Methicillin-resistente
Staphylococcus aureus (MRSA)“, BfR, Berlin

S. Stiirenburg

Ad-hoc-Ausschuss ,Spielzeug®,
standekommission, BfR, Berlin

Bedarfsgegen-

Beraterkreis fir Fragen zur Sicherheit von Spielzeug,
BMWi, Bonn

R. WeiBhaar

Expertengruppe ,3-MCPD-Ester und Glycidylester*,
BMELV/BfR, Bonn/Berlin

Expertengruppe ILSI
Brussel

,3-MCPD-esters", Europe,

H. Zipper

Ad hoc Working Group on Methods of Analysis and
Sampling, CCPR, Peking, Shanghai

Codex Komitee flr Pflanzenschutzmittelrlickstande
(Codex Committee on Pesticide Residues, CCPR),
Peking, Shanghai

K. Zur
Arbeitsgruppe ,Spirituosen®, GDCh, Frankfurt am

Main

Mitarbeit als Obmann in ALUA-
Arbeitsgruppen

R. Buschmann

ALUA-AG: AulRendienst

J. Kuntzer

ALUA-AG: Fleisch, Fisch und Erzeugnisse

C. Lerch

Ad-hoc-ALUA-AG: Probenmanagement

M. Roth

ALUA-Vorsitzende, Chemische und Veterinarunter-

suchungsamter Baden-Wirttemberg

G. Steiner

ALUA-AG: Bedarfsgegensténde

R. WeiBhaar

ALUA-AG: Fette, Teigwaren

Qualitatsprifungen

13 Kollegen nahmen an 13 Qualitatsprifungen fir
Wein, Schaumwein, Fruchtsaft, Olivenol, Wurst und
Grillfleisch teil.
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Prufungen

P. Haase-Aschoff, C.Fay, J.Hepperle, M. Hut-
ter, T.Kapp, T.Martaler, A.Mattes, S.OR-
wald, T.RiBmann, C. Schnattinger, R. Wallisch,
T. Zeisler

legten im Berichtsjahr erfolgreich den dritten
Prifungsabschnitt gemal der Ausbildungs- und
Prifungsordnung des Ministeriums fir Landlichen
Raum, Ernahrung und Verbraucherschutz fir
Lebensmittelchemiker am CVUA Stuttgart ab.

Dissertation

A. Trebstein

Analytik von Mykotoxinen der Gattung Fusarium mittels
Hochleistungsflissigkeitschromatographie mit Fluores-
zenzdetektion und Tandem-Massenspektrometrie (in
Zusammenarbeit mit der Westfalischen Wilhelms-Uni-
versitat, Minster)

Gerichtstermine

3 Kollegen nahmen 3 Gerichtstermine wahr.

Auszeichnung

M. Hoferer

Wahl in den Vorstand des Arbeitskreises Veterinar-
medizinische Diagnostik (AVID), Gielsen

Fachbesuche, Praktikanten,
Hospitanten

3 Schiilerinnen von Gymnasien

jeweils einwdchiges Praktikum im Rahmen
des BOGY-Programms (Berufsorientierung an
Gymnasien)

1 CTA in Ausbildung

achtwdchiges Praktikum im Pestizidbereich,

05.07.-27.08.2010

1 Studentin der Tiermedizin

zweiwdchiges Praktikum in der Uberwachung und
Untersuchung von Lebensmitteln im lebensmittelmi-
krobiologischen Labor

1 Besucherin des CVUA Karlsruhe

dreitdgige Hospitation und fachlicher Austausch im
lebensmittelmikrobiologischen und molekularbiologi-
schen Labor, 08.-10.11.2010

1 Besucherin des CVUA Freiburg

dreitdgige Hospitation und fachlicher Austausch im

lebensmittelmikrobiologischen und molekularbiologi-
schen Labor, 07.-09.12.2010

1 Besucherin des Landwirtschaftlichen
Technologiezentrums Augustenberg

eintagiger Informationsbesuch im Pestizidbereich,
12.01.2010

2 Besucher aus Chile

einwochiger Messgerate-Trainingskurs fir LC-MS/
MS im Pestizidbereich, 28.06.-02.07.2010

2 Besucher aus Osterreich

Osterreichischen Agentur fir
und Erndhrungssicherheit (AGES),

Fachbesuch der
Gesundheit
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dreitagiger Trainingskurs im Pestizidbereich zur
Analytik und LC-MS/MS-Messung bestimmter pola-
rer Pestizide mittels Einzelbestimmungsmethoden,
10.-12.05.2010

1 Besucherin aus Portugal

einwdchiger  Trainingskurs
28.06.-02.07.2010

im  Pestizidbereich,

2 Besucher aus Saudi-Arabien

zweiwochiger  Trainingskurs
28.06.-09.07.2010

im Pestizidbereich,

1 Besucher aus Saudi-Arabien

zweiwodchiger Trainingskurs im  Mykotoxinbereich,
20.09.-01.10.2010

2 Besucher aus Saudi-Arabien

zweiwoéchiger  Trainingskurs im  Elementelabor,

20.09.-01.10.2010

2 Besucher aus Saudi-Arabien
zweiwodchiger Trainingskurs Uber die Analytik von
Kontaminanten (PAH, Melamin, Acrylamid) in
Lebensmitteln, 20.09.-01.10.2010

3 Besucher aus Saudi-Arabien

zweiwoéchiger
11.-22.10.2010

Trainingskurs im Pestizidbereich,
1 Besucher aus Saudi-Arabien

vierwdchige Mitarbeit im Laboralltag und bei
Projekten des Pestizidbereichs, 22.11.-17.12.2010

1 Besucher der Firma Wessling Laboratorien
GmbH, Berlin

eintagiger Informations- und Erfahrungsaustausch-
besuch im Pestizidbereich zu GCxGC-ToF-MS,
03.09.2010

2 Besucher der Gesellschaft fiir
Ressourcenschutz mbH (GfRS, zugleich auch
Oko-Kontrollstelle), Géttingen

zweitagige Hospitation im Pestizidbereich sowie
Erfahrungsaustausch und Vortrag Uber die Arbeit

der GfRS im Allgemeinen und als Oko-Kontrollstelle,
15.-16.09.2010

3 Besucher des Landesuntersuchungsamtes
Sachsen, Dresden

eintagiger Besuch im Pestizidbereich, 21.09.2010

2 Besucher der Firma QS — Qualitat und
Sicherheit GmbH, Bonn

eintagige Hospitation und Erfahrungsaustausch im
Pestizidbereich, 30.09.2010

2 Besucher der Firma Food Analytik and
Consulting, Jena

eintagiger Besuch im Pestizidbereich, 04.11.2010
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Mitarbeit am Managementbericht

Der Managementbericht spiegelt die Arbeit des gan-
zen Hauses wider. Unser Dank gilt deshalb allen
Mitarbeitern und Mitarbeiterinnen fiir den tatkraftigen
und engagierten Einsatz im Jahre 2010.

Dr. Dorothee Ackermann, Valerij Akimkin, Wer-

ner Altkofer, Dr. Michelangelo Anastassiades,
Ingrid Arlt, Andreas Arnold, Dr. Ulrich Arzberger,
Elke Aschenbrenner

Anja Barth, Martina Bauer, Nadja Bauer,
Dr. Markus Baumann, Sybille Belthle, Ursula
Berck, Elke Berndt, Heike Blank, Dr. Birgit Blazey,
Ursula Blum-Rieck, Heidemarie Bohme, Stefan Bott-
cher, Daniela Bolay, Kristin Bopp, Marion Bord, Ute
Bosch, Carolin Brauer, Dr. Gerhard Braun, Dr. Car-
men Breitling-Utzmann, Annika Brendle, Katrin Bun-
tin, Anne Burges, Lydia Burry, Rolf Buschmann
C D Alain Camaret, Erika Caspart, Mila Ci-
kes, Hans Clody, Dr. Matthias Contzen,

Dora Crentsil, Manfred Currle, Martina Deil3, Barbara
Depner, Angela Dietz, Erika Eberle, Iris Eckstein,

Ulrike Egerlandt, Thomas Erk

F Lusia Farber, Claudia Fay, Helene Fay, Son-
ja Fochler, Dr. Alfred Friedrich, Andreas

Frintz, Rebekka Fromm, Rolf Frommberger, Josef

Fuchs, Diane Flgel, Claudia Geiger, Sarina Geng,

Charlotte Gilbeau, Simone G6tz, Karin Grimm, Inge

Gronbach, Monika Grunwald, Dr. Birgit Gutsche

Kathi Hacker, Petra Hagenmiiller, Michaela

Hahn, Monika Hailer, Dr. Andreas Hanel, Paul
Haase-Aschoff, Anna Haubelt, Reiner Hauck, Hei-
ke Hauser, Natalie Hauser, Margit HauRermann-
Parmantje, Wolfgang Hehner, Margot Heinz, Julia
Hepperle, Brigitte Herrmann-Lenz, Dr. Petra Hilt,
Dr. Marc Hoferer, Ingrid Hofmann, Annette Holwein,
Larissa Homann, Dr. Sabine Horlacher, Ursula Horn,
Maria Horvath, Axel Hibner, Kristina Hunfeld, Irene

Hunt-Waibel, Melanie Hutter
IJ K Barbel lllg, Susan ligner, Brigitte llli, Ste-
fanie Jesse, Renate Jilek, Teelke Jung,
Marianne Kaebel, Witta Kaiser, Thomas Kapp, An-
drea Karst, Dr. Ingrid Kaufmann-Horlacher, Dr. Hel-
mut Kaut, Margit Kettl-Grémminger, Larissa Kirsch,
Jennifer Klabuschnig, Judith Knies, Reinhard
Knoch, Carmen Knoll, Cornelia Kobe, Eva Koczar,
Dr. Helmut Kobler, Dieter Kohl, Ragna Krahmer,
Anja Kraufte, Martin Krist, Mandy Krénert, Angelika

Krickel, Helmut Kibler, Caren Kuihn, Dr. Andrea
Kuhm, Dr. Joachim Kuntzer, Marco Kunzelmann

Marion Lang, Dr. Uwe Lauber, Beate Layher,

Christina Lenz, Dr. Peter Lenz, Dr. Christiane
Lerch, Miriam Lindenbach, Nicole Lipp, Sigrid Léhr-
mann, Rebekka Loétterle, Carolin Low

Dorothea Mack, Albrecht Maier, Susanne
Maier, Andreas Marbaz, Andrea Marber,
Nicolina Marques, Stefanie Marschik, Tatjana Mar-
taler, Eva Martin, Axel Mattes, Dr. Norman Mauder,
Marco Menzel, Brizida Mesic, Elke Mezger, Edith Mi-
kisch, Katrin Mohns, Maria Morandini, Petra Miller
NO Dr. Elisabeth Nardy, Sylvia Neef, Ni-
cole Niendorf, Thorben Nietner, Mar-
kus Nothardt, Yasemin Ozfatura, Nadire Ozkan, Pa-
trizia Ostrowicz, Dr. Dagmar Otto-Kuhn, Stefan Of3-
wald, Ante Pavicic, Sylvia Pechstein, Eva-Maria Pla-
te, Dr. Roland Perz, Joachim Pfarr, Dr. Birgitta Polley
Q Karin Quitt, Dr.Joérg Rau, Wolfgang
Rauch, Anna Reger, Miriam Rentschler,
Dr. Volker Renz, Claudia Richter, Regine Riedel, Tor-
sten Rissmann, Katharina Roski, Maria Roth, Karin

Rothenbacher, Ludwig Rothenbiicher, Daniela Roux,
Jennifer Ruh, Bettina Rupp

Ellen Scherbaum, Manuela Schinko, Sonja

Schlosser, Gabriele Schméaschke, Anna-Katha-
rina Schmid, Christian Schnattinger, Dr. Renate
Schnaufer, Agnes Schneider, Emilie Schneider, Ger-
linde Schneider, Katharina Schneider, Klaus Schnei-
der, Melanie Schneider, Karin Scholten, Katja Schrei-
hans, Dr. Pat Pei-Yeh Schreiter, Benedikta Schubert,
Dr. Eberhard Schile, Sigrid Schiler, Rosemarie
Schultheifl, Gabriele Schwab-Bohnert, Dr. Ingo
Schwabe, Oliver Schwarz, Tesfazghi Sebahtu, Mar-
git Sessler, Irina Sigalov, Julia Skrypski, Dilista Sorsa,
Brigitte Staack, Marian Stanek, Dorota Stanislawczyk,
Wilfried Stark, Dr. Gabriele Steiner, Jasmin Stelzer,
Dr. Reinhard Sting, Lena Strehle, Dr. Diane Stroher
Kolberg, Sarah Stiirenburg, Dr. Jorg-Arnulf Stirmer,

Dr. Christine StUR-Dombrowski
Dr. Petra Tichaczek-Dischinger, Giilizar

TUV Tokdemir, Regine Tonn, Christine Ullrich,

Dr. Antje Vollmer
WZ Gabriele Wahl, Dr. Wolfgang Waizenegger,
Carmen Wauschkuhn, Walter Weihmann,
Gabriele Weil3, Dr. Ridiger Weisshaar, Torsten
Welles, Heike Welzel, Olivera Wenninger, Margit
Widmann, Marc Wieland, Cristin Wildgrube, Erika
Wohnhas, Synthia Wolff, Falk Wortberg, Ulrike Wra-
ny, Tatjana Zeisler, Dr. Hubert Zipper, Katrin Zur
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